
Załącznik nr 3 do SWZ 

 

Opis Przedmiotu Zamówienia 

I. Przedmiotem zamówienia jest wykonanie okresowych przeglądów i konserwacji oraz 

niezbędnych napraw wyposażenia gastronomicznego w WCP w Poznaniu. 

 

II. Zestawienie ilości wyposażenia gastronomicznego.  

1. Załącznik nr 1a – Technologia kuchni - urządzenia grzewcze. 

2. Załącznik nr 1b – Technologia kuchni - urządzenia chłodnicze 

 

 

III. Przeglądy będą wykonywane raz w roku. Przegląd będzie zakończony przedłożeniem 

Protokołu Przeglądu zawierającego szczegółowy zakres wykonanych prac, opis stanu 

technicznego urządzeń i koniecznych do wymiany części lub dodatkowych prac 

serwisowych. 

Terminy wykonania zamówienia będą uzgadnianie z Użytkownikiem tak, aby praca 

związana z eksploatacją urządzeń nie była zakłócona. Kuchnia szpitalna pracuje 

codziennie od poniedziałku do niedzieli w godzinach 5:00-14:00 

Specyfikacja i zakres prac dla poszczególnych urządzeń będą zgodne z instrukcjami 

producenta.  

Części zużywalne i eksploatacyjne – wymiana będzie uzgadniana z Użytkownikiem, w 

oparciu o zalecenia po przeglądzie ujęte w Protokole Przeglądu. Koszt części 

zużywalnych i eksploatacyjnych zgodny z cennikiem Wykonawcy. 

 

Wszelkie przeglądy oraz naprawy wyposażenia wykonywane będą wyłącznie przez 

autoryzowanych serwisantów Wykonawcy. 

 

Wykonawca będzie świadczyć usługi korzystając z własnego sprzętu i środków. 

 

IV. Cena podana w ofercie powinna zawierać wszystkie koszty związanie z realizacją 

zamówienia łącznie z dojazdem serwisu, robocizną, podatkiem od towarów i usług 

VAT. Podana cena jest obowiązująca w całym okresie trwania umowy. 

 


