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Specyfikacja Warunkéw Zamoéwienia
Dostawa artykutow spozywczych, pieczywa, miesa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego im. PCK w Nisku

1. NAZWA (FIRMA) ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO
Samodzielny Publiczny Zespot Zaktadow Opieki Zdrowotnej w Nisku
ul. Kosciuszki 1, 37-400 Nisko
NIP: 865-20-74-945, REGON: 000306680
Tel. (15) 8416 703, 8416 779, Fax. (15) 8416 704
Adres poczty elektronicznej: przetargi@szpital-nisko.pl
Adres strony internetowej: www.szpital-nisko.pl
Adres platformy: https://e-propublico.pl

2. ADRES STRONY INTERNETOWEJ, NA KTOREJ UDOSTEPNIANE BEDA ZMIANY
I WYJASNIENIA TRESCI SWZ ORAZ INNE DOKUMENTY ZAMOWIENIA BEZPOSREDNIO
ZWIAZANE Z POSTEPOWANIEM O UDZIELENIE ZAMOWIENIA

2.1. Postepowanie prowadzone jest przy uzyciu $rodkéw komunikacji elektronicznej z wykorzystaniem
Platformy https://e-propublico.pl i poczty elektronicznej Zamawiajacego przetargi@szpital-nisko.pl. Zmiany
i wyjasnienia treSci SWZ oraz inne dokumenty zaméwienia bezposrednio zwigzane z postgpowaniem
o udzielenie zamdwienia beda udostgpniane na stronie internetowej: https.//e-propublico.pl.

3. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

3.1. Postgpowanie prowadzone jest: w trybie podstawowym bez negocjacji (art. 275 pkt. 1 ustawy Pzp).

4. INFORMACJA, CZY ZAMAWIAJACY PRZEWIDUJE WYBOR NAJKORZYSTNIEJSZEJ
OFERTY Z MOZLIWOSCIA PROWADZENIA NEGOCJACJI.

4.1. Zamawiajacy nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z mozliwosécia prowadzenia negocjacji.

5. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

5.1.  Przedmiotem zamoéwienia jest: Dostawa artykulow spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do
Szpitala Powiatowego im. PCK w Nisku.

5.2.  Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czgsciowych, gdzie cze$¢ (zadanie) stanowi:

Zadanie czeSciowe nr: Opis:

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

1 Wspoélny Stlownik Zaméwien: 15800000-6 - Rozne produkty spozywcze

Opis: Artykuty ogélnospozywcze

Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert réownowaznych

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

2 Wsp6lny Stownik Zaméwien: 15810000-9 - Pieczywo, §wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie
Opis: Pieczywo

Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert réownowaznych

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

3 Wspolny Stownik Zaméwien: 03220000-9 - Warzywa, owoce i orzechy

Opis: Warzywa i owoce

Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert réownowaznych

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

4 Wspélny Stownik Zamoéwien: 03212100-1 - Ziemniaki

Opis: Ziemniaki jadalne

Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert réownowaznych

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

5 Wspolny Stownik Zaméwien: 15331170-9 - Warzywa mroZone

Opis: Mrozonki i ryby

Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert réownowaznych

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

6 Wspélny Stownik Zamoéwien: 03142500-3 - Jaja

Opis: Jaja

Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert rownowaznych

System ProPublico®© Datacomp Strona 2



Specyfikacja Warunkéw Zamoéwienia
Dostawa artykutow spozywczych, pieczywa, miesa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego im. PCK w Nisku

Zadanie cze¢$ciowe nr: Opis:

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

7 Wspoélny Stownik Zaméwien: 15110000-2 - Migso

Opis: Migso wieprzowe

Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert rownowaznych

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

8 Wsp6élny Stlownik Zaméwien: 15131130-5 - Wedliny

Opis: Wedliny

Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert rownowaznych

Temat: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, migsa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego
im. PCK w Nisku

9 Wspoélny Stownik Zaméwien: 15112000-6 - Drob
Opis: Drob
Zamawiajacy dopuszcza skladanie ofert rownowaznych
5.3.
5.4. Czesci nie mogg by¢ dzielone przez Wykonawcow, oferty nie zawierajace pelnego zakresu przedmiotu
zamowienia okreslonego w zadaniu czgsciowym zostang odrzucone.
5.5.  Wykonawca moze ztozy¢ oferte w odniesieniu do [X] wszystkich czesci zamowienia [_| maksymalnej liczby
czesci zaméwienia: [ ][] tylko jednej czesci zaméwienia.
5.6. Miejsce realizacji: Szpital Powiatowy im. PCK w Nisku — Kuchnia.
6. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA
6.1. Zamowienie musi zosta¢ zrealizowane: sukcesywnie w ciagu 12 miesiecy od daty udzielenia zamowienia.
7. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU
7.1. O udzielenie zamdéwienia moga ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktoérzy nie podlegaja wykluczeniu oraz spetiaja
warunki udziatu w postgpowaniu, o ktorych mowa w art. 112 ust. 2 ustawy Pzp.
7.2. O udzielenie zamowienia mogg ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktérzy spetniaja nastepujace warunki:
Lp. Warunki udzialu w postepowaniu
Zdolnos¢ do wystepowania w obrocie gospodarczym. O udzielenie zamowienia moga ubiega¢ si¢ Wykonawcy
prowadzacy dziatalno$¢ gospodarcza lub zawodowa, ktérzy sa wpisani do jednego z rejestrow zawodowych lub
1. handlowych prowadzonych w kraju, w ktorym maja siedzib¢ lub miejsce zamieszkania. Zamawiajacy nie stawia
szczegdlnych wymagan w zakresie spelnienia tego warunku. Ocena spetniania warunkow udziatu w postgpowaniu bedzie
dokonana na zasadzie spelnia/nie spelnia.
Uprawnienia do prowadzenia okreslonej dzialalno$ci gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika to z odrebnych
przepisow. O udzielenie zamoéwienia moga ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktérzy speniaja warunki, dotyczace posiadania
2. kompetencji lub uprawnien do prowadzenia okre$lonej dziatalnosci zawodowej, o ile wynika to z odrgbnych przepisow.
Zamawiajacy nie stawia szczegélnych wymagan w zakresie spetnienia tego warunku. Ocena spetniania warunkow
udziatu w postepowaniu bedzie dokonana na zasadzie spetnia/nie spetnia.
Sytuacja ekonomiczna lub finansowa. O udzielenie zamowienia moga ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktérzy spetniaja
3. warunki, dotyczace sytuacji ekonomicznej lub finansowej. Zamawiajacy nie stawia szczegdlnych wymagan w zakresie
spetnienia tego warunku. Ocena spemiania warunkow udzialu w postgpowaniu bedzie dokonana na zasadzie spetnia/nie
spehia.
Zdolnosci techniczna lub zawodowa. O udzielenie zamoOwienia moga ubiega¢ si¢ Wykonawcy, ktorzy spelniaja
4. warunki, dotyczace zdolnosci technicznej lub zawodowej. Zamawiajacy nie stawia szczegdlnych wymagan w zakresie
spelnienia tego warunku. Ocena spetniania warunkow udzialu w postgpowaniu bedzie dokonana na zasadzie spetnia/nie
spelnia.
8. PODSTAWY WYKLUCZENIA WYKONAWCY Z POSTEPOWANIA
8.1. Zamawiajacy wykluczy z postepowania o udzielenie zamowienia, z zastrzezeniem art. 110 ust. 2 ustawy Pzp

Wykonawce:

1) Bedacego osoba fizyczna, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a) udzialu w zorganizowanej grupie przestgpczej albo w zwigzku z majacym na celu popehienie
przestepstwa lub przestepstwa skarbowego, o ktorym mowa w art. 258 Kodeksu karnego,

b) handlu ludzmi, o ktorym mowa w art. 189A Kodeksu karnego,

¢) o ktérym mowa w art. 228-230a, art. 250A Kodeksu karnego lub w art. 46 lub art. 48 ustawy z dnia
25 czerwca 2010 r. o sporcie,

d) finansowania przestgpstwa o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 165A Kodeksu
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8.2.

9.1.

9.2.

g

h)

2)

3)

4)
5)

6)

karnego lub przestgpstwo udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestgpczego pochodzenia
pieniedzy lub ukrywania ich pochodzenia, o ktérym mowa w art. 299 Kodeksu karnego,

o charakterze terrorystycznym, o ktorym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub majace na celu
popelnienie tego przestgpstwa,

powierzania wykonywania pracy matoletniemu cudzoziemcowi, o ktorym mowa w art. 9 ust. 2 ustawy
z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajacym
wbrew przepisom na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej (Dz. U. Poz. 769),

przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktérych mowa w art. 296-307 Kodeksu karnego, przestgpstwo
oszustwa, o ktorym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestgpstwo przeciwko wiarygodnosci
dokumentow, o ktorych mowa w art. 270-277d Kodeksu karnego lub przestepstwo skarbowe,

o ktoérych mowa w art. 9 ust. 1 1 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania
wykonywania pacy cudzoziemcom przebywajagcym wbrew przepisom na terytorium Rzeczpospolitej
Polskiej.

lub za odpowiedni czyn zabroniony okreslony w przepisach prawa obcego;

Jezeli urzgdujacego czlonka jego organu zarzadzajacego lub nadzorczego, wspolnika spotki w spolce
jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce komandytowej lub komandytowo-akcyjnej lub
prokurenta prawomocnie skazano za przestgpstwo, o ktorym mowa w pkt 1);

Wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu lub ostateczng decyzj¢ administracyjng o zaleganiu
z uiszczaniem podatkow, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne, chyba ze
wykonawca odpowiednio przed uptywem terminu do sktadania wnioskow o dopuszczenie do udzialu
w postgpowaniu albo przed uptywem terminu sktadania ofert dokonat ptatnosci naleznych podatkow,
optat lub sktadek na ubezpieczenie spoleczne lub zdrowotne wraz z odsetkami lub grzywnami lub
zawarl wiazace porozumienie w sprawie splaty tych naleznosci;

Wobec ktorego orzeczono zakaz ubiegania si¢ 0 zamowienie publiczne;

Jezeli Zamawiajacy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przesltanek, ze Wykonawca zawart
z innymi Wykonawcami porozumienie majace na celu zaklocenie konkurencji, w szczegdlnosci jezeli
nalezac do tej samej grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. O ochronie
konkurencji i konsumentéw, ztozyli odrgbne oferty, oferty cze$ciowe lub wnioski o dopuszczenie do
udzialu w postgpowaniu, chyba ze wykaza, ze przygotowali te oferty lub wnioski niezaleznie od siebie;
Jezeli, w przypadkach, o ktorych mowa w art. 85 ust. 1 pzp, dosztlo do zaklécenia konkurencji
wynikajacego z wczeSniejszego zaangazowania tego Wykonawcy lub podmiotu, ktory nalezy
z wykonawcg do tej samej grupy kapitalowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007r. O ochronie
konkurencji i konsumentow, chyba ze spowodowane tym zaklocenie konkurencji moze by¢
wyeliminowane w inny sposéb niz przez wykluczenie Wykonawcy z udzialu w postgpowaniu
o udzielenie zamowienia.

Wykonawca moze zosta¢ wykluczony przez Zamawiajacego na kazdym etapie postgpowania o udzielenie

zaméOwienia.

WYKAZ OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, JAKIE MAJA DOSTARCZYC WYKONAWCY
W CELU POTWIERDZENIA SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU
ORAZ BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA

Oferta sktadana jest pod rygorem niewaznosci w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej

opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.

Do oferty, w celu wykazania spetniania warunkow udzialu w postgpowaniu oraz braku podstaw

wykluczenia, Wykonawca zobowigzany jest dotaczy¢ aktualne na dzien sktadania ofert:

Lp.

Wymagany dokument

Oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spelnianiu warunkow udzialu. W przypadku wspélnego ubiegania si¢
o zamowienie przez Wykonawcow, o§wiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu sktada kazdy z Wykonawcow.

Wypelniony formularz cenowy.

Pelnomocnictwo. W przypadku podpisania oferty oraz po§wiadczenia za zgodno$¢ z oryginatem kopii dokumentéw przez
osob¢ nie wymieniona w dokumencie rejestracyjnym (ewidencyjnym) Wykonawcy, nalezy do oferty dotaczy¢ stosowne
pelnomocnictwo w oryginale lub kopii poswiadczonej notarialnie.
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Lp. Wymagany dokument
4 Pelnomocnictwo dla pelnomocnika do reprezentowania w postepowaniu Wykonawcoéw wspoélnie ubiegajacych si¢
: o0 udzielenie zamowienia. Dotyczy ofert sktadanych przez Wykonawcow wspélnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamowienia
Zobowiazanie podmiotow trzecich do oddania do dyspozycji niezbednych zasobéw. Pisemne zobowigzanie podmiotow, na
5. zdolno$ciach lub sytuacji, ktérych Wykonawca polega, do oddania mu do dyspozycji niezbednych zasobow na potrzeby
realizacji zamowienia (jezeli dotyczy).
9.3. Zamawiajacy w niniejszym postgpowaniu nie zagda podmiotowych §rodkéw dowodowych.

94.

9.5.

10.

10.1.

11.

Forma dokumentow:

1) Oferta oraz o§wiadczenia sktadane sg pod rygorem niewazno$ci w formie elektronicznej lub w postaci
elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym, lub podpisem osobistym.

2) Pelnomocnictwo powinno zosta¢ zlozone w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej
opatrzonej podpisem zaufanym, lub podpisem osobistym.

3) Dopuszcza si¢ réwniez przedlozenie elektronicznej kopii dokumentu poswiadczonej za zgodnosé
z oryginalem przez notariusza, tj. podpisanej kwalifikowanym podpisem elektronicznym osoby
posiadajacej uprawnienia notariusza.

4) Zobowigzanie musi by¢ zlozone w formie elektronicznej lub w postaci elektronicznej opatrzonej
podpisem zaufanym, lub podpisem osobistym osoby upowaznionej do reprezentowania wykonawcow
zgodnie z forma reprezentacji okre§long w dokumencie rejestrowym wlasciwym dla formy
organizacyjnej lub innym dokumencie.

Oferta wspolna:

1) W przypadku ztozenia oferty wspolnej przedsigbiorcy wystgpujacy wspolnie muszg upowaznié¢ jednego
sposrod siebie jako przedstawiciela pozostatych — lidera do zaciggania i rozporzadzania prawem
w sprawach zwigzanych z przedmiotem postgpowania, a jego upowaznienie musi by¢ udokumentowane
pelnomocnictwem podpisanym przez pozostalych przedsigbiorcow Iub ich uprawnionych
przedstawicieli.

2) Oferta przedstawiona przez dwoch lub wigcej partnerow wchodzacych w sktad konsorcjum lub spotki
cywilnej musi by¢ przedstawiona jako jedna oferta, od jednego wykonawcy i spelnia¢ nastgpujace
wymagania:

a) os$wiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu oraz spetlianiu warunkéw udziatu sktada kazdy
z wykonawcoéw wspolnie ubiegajacych si¢ o udzielenie zamdéwienia (na oddzielnym formularzu)
lub pelomocnik (umocowany do sktadania oswiadczen wiedzy) w imieniu kazdego
z wykonawcow osobno.

INFORMACJA DLA WYKONAWCOW ZAMIERZAJACYCH POWIERZYC WYKONANIE
CZESCI ZAMOWIENIA PODWYKONAWCOM

Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ powierzenia przez wykonawce wykonania czg$ci zamowienia
podwykonawcom (z ktérymi zawarl umowe o podwykonawstwo, zdefiniowang w art. 7 ust. 27 Pzp).
W takim przypadku wykonawca zobowigzany jest do wskazania w swojej ofercie czgéci zamdwienia
(zakresu), ktorych wykonanie zamierza powierzy¢ podwykonawcom i podania przez wykonawce petnych
nazw i danych podwykonawcow. W przypadku powierzenia realizacji zamoéwienia podwykonawcy
Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za dzialania i zaniechania takiego podmiotu jak za wlasne.
Zamawiajacy zada, aby Wykonawca wskazal czg¢$¢ zamowienia, ktorej wykonanie chce powierzyé
podwykonawcom oraz by podal firmy podwykonawcow.

IINFORMACJE O SRODKACH KOMUNIKACJI ELEKTRONICZNEJ, PRZY UZYCIU
KTORYCH ZAMAWIAJACY BEDZIE KOMUNIKOWAL SIE Z WYKONAWCAMI,

ORAZ INFORMACJE O WYMAGANIACH TECHNICZNYCH I ORGANIZACYJNYCH
SPORZADZANIA, WYSYLANIA I ODBIERANIA KORESPONDENCJI ELEKTRONICZNEJ

. W niniejszym postgpowaniu komunikacja migdzy Zamawiajacym a Wykonawcami odbywa si¢ droga

elektroniczng przy uzyciu:
- platformy on-line dziatajaca pod adresem: https://e-ProPublico.pl/ (dalej jako: ,,Platforma™),
- poczty elektronicznej pod adresem: przetargi@szpital-nisko.pl.
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11.2. Korzystanie z Platformy przez Wykonawcg jest bezptatne.

11.3. Postgpowanie prowadzone jest na Platformie pod nazwa: ,.Dostawa artykutdow spozywczych, pieczywa,
migsa, wedlin 1 drobiu do Szpitala Powiatowego im. PCK w Nisku” — znak sprawy: Z.11.260.002.Zp.2021.

11.4. Wykonawca przystepujac do postgpowania o udzielenie zamoéwienia publicznego, akceptuje warunki
korzystania z Platformy okreslone w Regulaminie zamieszczonym na stronie internetowej:
https://e-ProPublico.pl/ oraz uznaje go za wigzacy.

11.5. Wykonawca zamierzajacy wzia¢ udziat w postgpowaniu musi posiada¢ konto na Platformie.

11.6. Do zlozenia oferty konieczne jest posiadanie przez osob¢ upowazniong do reprezentowania Wykonawcy
waznego kwalifikowanego podpisu elektronicznego, podpisu zaufanego Iub podpisu osobistego.

11.7. Zalecenia Zamawiajacego odnosnie kwalifikowanego podpisu elektronicznego:

a) dokumenty sporzadzone i przesytane w formacie .pdf zaleca si¢ podpisywac kwalifikowanym podpisem
elektronicznym w formacie PAdES, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym;

b) dokumenty sporzadzone i przesytane w formacie innym niz .pdf (np.: .doc, .docx, .xlsx, .xml) zaleca si¢
podpisywaé kwalifikowanym podpisem elektronicznym w formacie XAdES, podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym;

c¢) do sktadania kwalifikowanego podpisu elektronicznego zaleca si¢ stosowanie algorytmu SHA-2
(lub wyzszego).

11.8. Zamawiajacy okres$la nastgpujace wymagania sprz¢towo — aplikacyjne pozwalajace na korzystanie
z Platformy:

d) staly dostep do sieci Internet,

e) posiadanie dowolnej i aktywnej skrzynki poczty elektronicznej (e-mail),

f) komputer z zainstalowanym systemem operacyjnym Windows 7 (lub nowszym) albo Linux,

g) zainstalowana dowolna przegladarka internetowa - Platforma wspolpracuje z najnowszymi, stabilnymi
wersjami wszystkich gléwnych przegladarek internetowych (Internet Explorer 10+, Microsoft Edge,
Mozilla Firefox, Google Chrome, Opera),

h) wlaczona obstuga JavaScript oraz Cookies.

11.9. Zamawiajacy dopuszcza nastepujacy format przesytanych danych: pliki o wielkosci do 20 MB w formatach:
.pdf, .doc, .docx., .xlIsx, .xml.

11.10. Zamawiajacy okresla nastgpujace informacje na temat kodowania i czasu odbioru danych:

a) zalagczony i przestany przez Wykonawce za pomoca Platformy plik oferty wraz z zatacznikami, nie jest
dostepny dla Zamawiajacego i przechowywany jest na serwerach Platformy w formie zaszyfrowanej.
Zamawiajacy otrzyma dostep do pliku dopiero po uptywie terminu otwarcia ofert;

b) oznaczenie czasu odbioru danych przez Platform¢ stanowi przyporzadkowana do dokumentu
elektronicznego date oraz doktadny czas (hh:mm:ss), widoczne przy wystanym dokumencie w kolumnie
»Data przestania”;

c) o terminie przestania decyduje czas pelnego przeprocesowania transakcji pliku na Platformie.

11.11. W postgpowaniu, os$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje przekazywane sa droga
elektroniczng za posrednictwem Platformy (karta ,,Wiadomosci”). Za dat¢ wptywu oswiadczen, wnioskow,
zawiadomien oraz informacji przyjmuje si¢ dat¢ ich zamieszczenia na Platformie.

11.12. Zamawiajacy nie przewiduje sposobu komunikowania si¢ z Wykonawcami w inny sposob niz przy uzyciu
srodkéw komunikacji elektronicznej, wskazanych w SWZ.

11.13. Postgpowanie o udzielenie zamowienia prowadzi si¢ w jezyku polskim. Dokumenty sporzadzone w jezyku
obcym sg sktadane wraz z thtumaczeniem na jezyk polski.

11.14. Osoby uprawnione do kontaktu z Wykonawcami:

- w zakresie formalnym osobami upowaznionymi do kontaktu z Wykonawcami s3a:

1. Piotr Tabor— Spec. ds. zamdéwien publicznych, e-mail: przetargi@szpital-nisko.pl, tel.: (15) 8416 779

- w zakresie merytorycznym osobami upowaznionymi do kontaktu z Wykonawcami sa:

1. Anna Palka — Kierownik Kuchni, tel.: (15) 8416 723
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12.
12.1.

12.2.

12.3.

12.4.

12.5.

12.6.

13.
13.1.

14.

14.1.
14.2.

14.3.

15.

15.1.
15.2.
15.3.
15.4.

15.5.
15.6.

15.7.

OPIS SPOSOBU UDZIELANIA WYJASNIEN TRESCI SWZ

Wykonawca moze zwrdci¢ si¢ do Zamawiajacego o wyjasnienie treSci niniejszej SWZ. Wniosek nalezy
przesta¢ za posrednictwem Platformy na karcie ,,Zapytania/Wyjasnienia”.

Zamawiajacy udzieli wyjasnien niezwlocznie, jednak nie po6zniej niz na 2 dni przed uptywem terminu
sktadania ofert - pod warunkiem ze wniosek o wyjasnienie tresci SWZ wplynal do Zamawiajacego nie
p6zniej niz do konca dnia, w ktorym uptywa potowa wyznaczonego terminu sktadania ofert. Za datg wptywu
wniosku przyjmuje si¢ dat¢ jego zamieszczenia na Platformie.

Jezeli wniosek o wyjasnienie tresci SWZ wplynat po uplywie terminu sktadania wniosku, o ktérym mowa
w pkt 12.2, lub dotyczy udzielonych wyjasnien, Zamawiajacy moze udzieli¢ wyjasnien albo pozostawic
wniosek bez rozpoznania.

Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wplywa na bieg terminu sktadania wniosku, o ktorym mowa w pkt
12.2.

Tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami Zamawiajacy przekaze Wykonawcom za posrednictwem Platformy na
karcie ,,Zapytania/Wyja$nienia”, bez ujawniania zrédta zapytania.

W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy moze przed uplywem terminu skladania ofert zmieni¢ tresc¢
SWZ. Dokonang zmiang tresci SWZ Zamawiajacy udostgpni na stronie internetowe;.

WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM

W postepowaniu nie jest przewidziane sktadanie wadium.

TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

Wykonawca jest zwigzany ofertg od dnia uptywu terminu sktadania ofert do dnia 24 lutego 2021 r.

W przypadku gdy wybor najkorzystniejszej oferty nie nastapi przed uptywem zwigzania oferta okreslonego
w SWZ, Zamawiajacy przed uptywem terminu zwigzania oferta zwraca si¢ jednokrotnie do Wykonawcow
o wyrazenie zgody na przedhuzenie tego terminu o wskazany przez niego okres, nie dhuzszy niz 30 dni.
Przedtuzenie terminu zwigzania oferta, o ktorym mowa w pkt.14.2, wymaga ztozenia przez Wykonawce
pisemnego o$wiadczenia o wyrazeniu zgody na przedtuzenie terminu zwigzania oferts.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWYWANIA OFERT

Wykonawca moze zlozy¢ tylko jedng oferte.

Tres¢ oferty musi odpowiadac tresci SWZ.

Oferta wraz ze stanowigcymi jej integralng czes$¢ zatgcznikami musi by¢ sporzadzona przez Wykonawce
$cisle wedtug postanowien niniejszej SWZ.

Oferta oraz pozostale o§wiadczenia i dokumenty, dla ktéorych Zamawiajacy okreslit wzory formularzy,
powinny by¢ sporzadzone zgodnie z tymi wzorami.

Oferta wraz z zalgcznikami musi by¢ czytelna i sporzadzona w jezyku polskim.

Ofert¢ wraz ze stanowiacymi jej integralng cz¢$¢ zatacznikami, sklada si¢ w formie elektronicznej za

posrednictwem Platformy, dzialajacej pod adresem https://e-ProPublico.pl/.

Opis sposobu przygotowania oferty sktadanej w formie elektroniczne;j:

a) Wykonawca, chcgc przystapi¢ do udzialu w postgpowaniu, loguje si¢ na Platformie, w menu
»Ogloszenia” wyszukuje niniejsze postgpowanie, otwiera je klikajac w jego temat, a nastgpnie korzysta
z funkcji ,,Zglo$ udzial w postepowaniu”,

b) w przypadku, gdy Wykonawca nie posiada konta na Platformie, nalezy skorzysta¢ z funkcji
wZarejestruj”. Po wypelieniu Formularza rejestracyjnego Wykonawca otrzyma wiadomos¢ e-mail na
zdefiniowany adres poczty elektronicznej, z opcja aktywacji konta. Aktywacja konta jest konieczna do
zakonczenia procesu rejestracji i umozliwia zalogowanie si¢ na Platformie,

c) oferta wraz ze stanowiacymi jej integralng czgs¢ zalacznikami, powinna by¢ podpisana waznym
kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym przez osobe¢
(osoby) uprawnione do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z forma reprezentacji okre$long
w dokumentach rejestrowych, a nastgpnie przestana Zamawiajacemu za posrednictwem Platformy,
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15.8.

15.9.

16.
16.1.

16.2.
16.3.
16.4.
16.5.

16.6.

16.7.

16.8.

poprzez dodanie dokumentéow na karcie ”Oferta/Zataczniki”, za pomoca opcji ,,Zalacz plik” i uzycie
przycisku ,,Przeslij”,

d) jezeli uprawnienie dla oséb podpisujacych ofert¢ nie wynika z dokumentéw rejestrowych, do oferty
nalezy dolaczy¢ petnomocnictwo udzielone przez osoby uprawnione, figurujace w rejestrze handlowym
Iub innym dokumencie. Pelnomocnictwo musi by¢ zlozone w oryginale w postaci dokumentu
elektronicznego, podpisanego kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym albo
podpisem osobistym lub w elektronicznej kopii dokumentu pos$wiadczonej notarialnie za zgodno$é
z oryginatem przy uzyciu kwalifikowanego podpisu elektronicznego,

e) potwierdzeniem prawidtowo przestanego pliku jest automatyczne wygenerowanie przez Platforme
komunikatu systemowego o tresci ,,Plik zostal poprawnie przestany na platforme”. Wykonawca, po
prawidlowym przestaniu pliku, moze pobra¢ automatycznie wystawiony przez Platform¢ dokument
EPO (Elektroniczne Potwierdzenie Odbioru), bedace dowodem potwierdzajacym czas i fakt
dostarczenia dokumentu do wlasciwego systemu teleinformatycznego Zamawiajacego.

f) przed uptywem terminu sktadania ofert, Wykonawca za posrednictwem Platformy moze:

- wycofa¢ ztozona ofertg, poprzez zaznaczenie dokumentow podlegajacych wycofaniu i skorzystanie
z opcji ,,Usun zaznaczone”,
- wprowadzi¢ zmiany do ztozonej oferty, poprzez jej wycofanie, zmodyfikowanie i ponowne ztozenie.

g) wszelkie informacje stanowigce tajemnice przedsigbiorstwa w rozumieniu ustawy o zwalczaniu
nieuczciwe]j konkurencji, ktore Wykonawca chce zastrzec jako tajemnic¢ przedsigbiorstwa, powinny
zosta¢ przestane za posrednictwem Platformy, w osobnym pliku, na karcie ,,Oferta/Zalaczniki”,
w tabeli ,,Cze$¢ oferty stanowiaca tajemnice przedsiebiorstwa”, za pomoca opcji ,,Zalacz plik”.
Wykonawca zobowigzany jest, wraz z przekazaniem tych informacji, wykaza¢ spekienie przestanek
okreslonych w art. 11 ust. 2 ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.
Zaleca si¢, aby uzasadnienie zastrzezenia informacji jako tajemnicy przedsigbiorstwa byto
sformutowane w sposob umozliwiajacy jego udostgpnienie. Zastrzezenie przez Wykonawce tajemnicy
przedsicbiorstwa bez uzasadnienia, bedzie traktowane przez Zamawiajacego jako bezskuteczne ze
wzgledu na zaniechanie przez Wykonawce podjgcia niezbednych dziatan w celu zachowania poufnosci
objetych klauzulg informacji zgodnie z postanowieniami art. 18 ust. 3 Pzp. Wykonawca nie moze
zastrzec informacji okreslonych w art. 222 ust. 5 Pzp.

Szczegotowa instrukcja korzystania z Platformy dotyczaca rejestracji, logowania, procedury przesylania

i wycofania dokumentéw znajduje si¢ na stronie internetowej https://e-ProPublico.pl/, pod linkiem

Instrukcja Wykonawcy.
Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwiagzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT

Ofert¢ wraz z wymaganymi dokumentami nalezy zlozy¢ za posrednictwem Platformy, dziatajacej pod
adresem https://e-ProPublico.pl/, zgodnie z instrukcja okre§lona w pkt. 15 SWZ, do dnia 26/01/2021 do
godz. 10:30.

Po uptywie terminu sktadania ofert, ztozenie oferty nie bedzie mozliwe.

Otwarcie ofert jest niejawne.

Otwarcie ofert nastagpi w dniu: 26/01/2021 o godz. 11:00, za posrednictwem Platformy, na karcie
Oferty/Zataczniki, poprzez odszyfrowanie i otwarcie ofert, ktore jest jednoznaczne z ich upublicznieniem.
Bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajacy poda kwote, jaka zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie
zamowienia.

Niezwlocznie po otwarciu ofert Zamawiajacy zamiesci na stronie internetowej informacje dotyczace:

a) firm oraz adresow wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty w terminie;

b) ceny i warunkow platnosci zawartych w ofertach.

W przypadku wystapienia awarii systemu teleinformatycznego, ktéra spowoduje brak mozliwosci otwarcia
ofert w terminie okreslonym przez Zamawiajacego, otwarcie ofert nastapi niezwlocznie po usunigciu awarii.
Zamawiajacy poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej prowadzonego
postepowania.
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17.
17.1.

17.2.

17.3.

17.4.
17.5.

17.6.
18.

18.1.

18.2.

18.3.

18.4.
18.5.

OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

W ofercie Wykonawca zobowigzany jest poda¢ ceng za wykonanie catego przedmiotu zamoéwienia w zlotych
polskich (PLN), z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku.

Wykonawca poda w Formularzu Ofertowym stawke podatku od towaréw i ushug (VAT) wilasciwa dla
przedmiotu zamowienia, obowigzujaca wedtug stanu prawnego na dzien skladania ofert. Okre$lenie ceny
ofertowej z zastosowaniem nieprawidtowej stawki podatku od towaréow i ustug (VAT) potraktowane bedzie
jako blad w obliczeniu ceny i spowoduje odrzucenie oferty, jezeli nie ziszcza si¢ ustawowe przeslanki
omytki (na podstawie art.226 ust. 1 pkt 10 pzp w zwiazku z art. 223 ust. 2 pkt 3 pzp).

W cenie nalezy uwzgledni¢ wszystkie wymagania okreslone w niniejszej SWZ oraz wszelkie koszty, jakie
poniesiec Wykonawca z tytulu nalezytej oraz zgodnej z obowigzujacymi przepisami realizacji przedmiotu
zamowienia.

Rozliczenia mi¢gdzy Zamawiajacym a Wykonawca prowadzone beda w walucie: PLN.

Jezeli ztozono oferte, ktorej wybor prowadzitby do powstania u Zamawiajacego obowigzku podatkowego
zgodnie z przepisami o podatku od towardéw i ustug, Zamawiajacy w celu oceny takiej oferty dolicza do
przedstawionej w niej ceny podatek od towarow i ushug, ktory mialby obowiazek rozliczy¢ zgodnie z tymi
przepisami. Wykonaweca, sktadajac oferte, informuje Zamawiajacego, czy wybor oferty bedzie prowadzi¢ do
powstania u Zamawiajacego obowigzku podatkowego, wskazujac nazwe (rodzaj) towaru lub ushugi, ktérych
dostawa lub $wiadczenie bgdzie prowadzi¢ do jego powstania, oraz wskazujac ich warto§¢ bez kwoty
podatku.

Zamawiajacy nie przewiduje udzielenia zaliczek na poczet wykonania zaméwienia.

OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE KIEROWAL PRZY WYBORZE
OFERTY, WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT

Zamawiajacy bedzie oceniat oferty wedtug nastepujacych kryteriow:

Nr Nazwa kryterium Waga
1. Cena (Koszt) 60 %
2. Warunki platnosci 40%

Punkty przyznawane za podane w pkt. 18.1 kryteria b¢da liczone wedtug nastgpujacych wzorow:

Nr kryterium Wzér

Cena (koszt)

Liczba punktéw = (Cmin/Cof) * 100 * waga

1. gdzie:

- Cmin — najnizsza cena sposSrod wszystkich ofert,
- Cof — cena podana w badanej ofercie

Warunki platnosci:

Liczba punktow = (Wof/Wmax) * 100 * waga

2. gdzie:

- Wof — najkrotszy termin platnos$ci podany w badanej ofercie
- Wmax — najdluzszy termin platnos$ci sposrod wszystkich ofert

Minimalny termin platnoSci wynosi: 30 dni od dnia dore¢czenia faktury.
Maksymalny termin platnosci wynosi: 60 dni od dnia dore¢czenia faktury.

Calkowita liczba uzyskanych przez badana oferte punktow

= [(Cmin/Cof) * 100 * waga] + [(Wof/Wmax) * 100 * waga|

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcow wyjasnien dotyczacych tresci
ztozonych przez nich lub inych sktadanych dokumentow lub oswiadczen. Wykonawcy sa zobowigzani do
przedstawienia wyjasnien w terminie wskazanym przez Zamawiajacego.

Zamawiajacy wybiera najkorzystniejsza ofert¢ w terminie zwigzania oferta okres§lonym w SWZ.

Jezeli termin zwigzania oferta uplynie przed wyborem najkorzystniejszej oferty, Zamawiajacy wezwie
Wykonawce, ktorego oferta otrzymata najwyzsza oceng, do wyrazenia, w Wwyznaczonym przez
Zamawiajacego terminie, pisemnej zgody na wybor jego oferty.
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18.6.

18.7.

19.
19.1.

20.

20.1.

20.2.

20.3.

20.4.

20.5.

20.6.

21.
21.1.

22,

22.1.
22.2.

23.

23.1.

23.2.

W przypadku braku zgody, o ktorej mowa w pkt. 18.5, oferta podlega odrzuceniu, a Zamawiajacy zwraca si¢

o wyrazenie takiej zgody do kolejnego Wykonawcy, ktorego oferta zostala najwyzej oceniona, chyba ze

zachodza przestanki do uniewaznienia postgpowania.

Zamawiajacy poprawia w ofercie:

a) oczywiste omylki pisarskie,

b) oczywiste omylki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek,

¢) inne omylki polegajace na niezgodnos$ci oferty ze SWZ, niepowodujace istotnych zmian w tresci oferty.
Zamawiajacy wyznaczy wykonawcy odpowiedni termin na wyrazenie zgody na poprawienie w ofercie
omytki lub zakwestionowanie sposobu jej poprawienia. Brak odpowiedzi w wyznaczonym terminie
uznaje si¢ za wyrazenie zgody na poprawienie omytki

niezwlocznie zawiadamiajac o tym Wykonawce, ktorego oferta zostata poprawiona.

UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Zamawiajacy udzieli zamdéwienia Wykonawcy, ktorego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom
okreslonym w niniejszej specyfikacji warunkow zamowienia i zostala oceniona jako najkorzystniejsza
w oparciu o podane wyzej kryteria oceny ofert.

INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAC DOPELNIONE PO
WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA
PUBLICZNEGO

Zamawiajacy zawrze umowe w sprawie zamowienia publicznego, w terminie i na zasadach okre$lonych
w art. 308 ust. 2 i 3 ustawy, z uwzglednieniem art. 577 Pzp, w terminie nie krotszym niz 5 dni od dnia
przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, jezeli zawiadomienie to zostalo przestane
przy uzyciu srodkow komunikacji elektronicznej, albo 10 dni, jezeli zostato przestane w inny sposob.
Zamawiajacy moze zawrze¢ umowe w sprawie zamowienia publicznego przed uptywem terminu, o ktéorym
mowa w ust. 1, jezeli w postgpowaniu o udzielenie zamowienia ztozono tylko jedna oferte.

Wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana jako najkorzystniejsza, zostanie poinformowany przez
Zamawiajacego o miejscu i terminie podpisania umowy.

Wykonawca, o ktorym mowa w pkt. 20.1. ma obowigzek zawrze¢ umowe w sprawie zamdwienia na
warunkach okres§lonych w projektowanych postanowieniach umowy.

Przed podpisaniem umowy Wykonawcy wspodlnie ubiegajacy si¢ o udzielenie zamoéwienia (w przypadku
wyboru ich oferty jako najkorzystniejszej) przedstawia Zamawiajacemu umowe regulujaca wspolprace tych
Wykonawcow.

Jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla si¢ od zawarcia umowy
w sprawie zamowienia publicznego Zamawiajacy moze dokona¢ ponownego badania i oceny ofert sposrod
ofert pozostatych w postepowaniu Wykonawcow albo uniewazni¢ postgpowanie.

WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO WYKONANIA UMOWY

W danym postgpowaniu wniesienie zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy nie jest wymagane.

PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO,
KTORE ZOSTANA WPROWADZONE DO TRESCI TEJ UMOWY

Wzér umowy stanowi zalacznik do niniejszej specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia.

Zakres dopuszczalnosci dokonywania zmian postanowien zawartej umowy oraz warunki dokonywania
takich zmian okreslone zostaty w projekcie umowy stanowigcym zatacznik niniejszej specyfikacji.

POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSLUGUJACYCH WYKONAWCY
W TOKU POSTEPOWANIA O UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Srodki ochrony prawnej przystuguja Wykonawcy, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu zamoéwienia oraz

ponidst lub moze ponies¢ szkode w wyniku naruszenia przez Zamawiajacego pzp.

Odwotanie przystuguje na:

- niezgodna z przepisami ustawy czynno$§¢ Zamawiajacego, podjeta w postepowaniu o udzielenie
zamOwienia, w tym na projektowane postanowienia umowy;
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23.3.

23.4.

23.5.

24.
24.1.

25.
25.1.

- zaniechanie czynno$ci w postgpowaniu o udzielenie zamowienia, do ktdrej Zamawiajacy byt
obowigzany na podstawie ustawy.

Odwotanie wnosi si¢ do Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej w formie pisemnej albo w formie

elektronicznej albo w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym.

Na orzeczenie Krajowej Izby Odwolawczej oraz postanowienie Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej,

o ktorym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy Pzp, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego

przystuguje skarga do sadu. Skarge wnosi si¢ do Sadu Okrggowego w Warszawie za posrednictwem Prezesa

Krajowej Izby Odwotawczej.

Szczegdtowe informacje dotyczace $rodkéw ochrony prawnej okreslone s3 w Dziale IX ,,Srodki ochrony

prawnej” Pzp.

AUKCJA ELEKTRONICZNA

W postgpowaniu nie jest przewidziany wybor najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji
elektroniczne;.

POZOSTALE INFORMACJE

Informacja o przetwarzaniu danych osobowych:

Zamawiajacy, zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679

z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych

osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne

rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje, ze:

a) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Samodzielny Publiczny Zesp6l Zaktadow Opieki
Zdrowotnej w Nisku, REGON: 000306680,

b) nadzor nad prawidlowym przetwarzaniem danych osobowych w SPZZOZ w Nisku sprawuje Inspektor
Ochrony Danych: ul. Kosciuszki 1, 37-400 Nisko, e-mail: iod@szpital-nisko.pl

¢) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bgda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym
z postgpowaniem o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonym zgodnie z ustawa z dnia
29 stycznia 2004 r. — Prawo zamowien publicznych (t.j. Dz. U. 2019 poz. 1834) zwang dalej ,,ustawag
Pzp”,

d) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktorym udostgpniona zostanie
dokumentacja postgpowania w oparciu o art. § oraz art. 96 ust. 3 ustawy Pzp,

e) Okres przechowywania danych osobowych wynika bezposrednio z przepisow prawa. Pani/Pana dane
osobowe beda przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia
zakonczenia postgpowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata,
okres przechowywania obejmuje caly czas trwania umowy. Okres przechowywania moze zostac
rowniez wydtuzony w przypadku, gdy dane begda przetwarzane do celow archiwalnych w interesie
publicznym.

f) obowiazek podania przez Pania/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udzialem w postepowaniu
o udzielenie zamowienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych danych wynikaja z ustawy
Pzp,

g) w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO.

h) posiada Pani/Pan:

- napodstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych,

- napodstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

- na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych, z zastrzezeniem przypadkow, o ktorych mowa w art.18 ust. 2 RODO,

- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze
przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO.

i) nie przystuguje Pani/Panu:
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- wzwiazku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunig¢cia danych osobowych,
- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO,
- na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO.
25.2. Do spraw nieuregulowanych w niniejszej specyfikacji istotnych warunkéw zamowienia maja zastosowanie
przepisy ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 roku Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 ze
zm.) oraz przepisy Kodeksu cywilnego.

Zatacznikami do niniejszego dokumentu s3:

Nr Nazwa zalacznika

1. Opis przedmiotu zamoéwienia

2. Wzér formularza ofertowego

3. Wz6r o§wiadczenia o niepodleganiu wykluczeniu oraz spelnianiu warunkow udziatu

Wzér zobowiazania podmiotéw, na ktérych Wykonawca polega, do oddania mu do dyspozycji niezbednych

zasobOw na potrzeby realizacji zamoéwienia
5. Projektowane postanowienia umowy
6. Wzér formularza cenowego
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Zalacznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Ogoélna charakterystyka zamowienia:

Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa, miesa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego im. PCK
w Nisku — 9 Pakietow.

2. Wykonawca bedzie dostarczal artykuly spozywcze, pieczywo, mi¢so, wedliny i dréb pierwszej klasy
jakosci, Swieze, odpowiadajace normom jakoSciowym wilasciwym dla danego rodzaju produktow, ktore
obowiazuja na terenie Polski, o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia. Opakowania
dostarczanych przez Wykonawce artykulow spozywczych musza by¢ oznakowane widoczna data
terminu przydatnoSci do spozycia.

3. Wszystkie artykuly suche (nasiona i owoce suszone) powinny by¢ pakowane w czyste opakowania
jednostkowe przeznaczone do kontaktu z Zywnoscig chroniace zawarto$é przed uszkodzeniem. Nasiona
powinny by¢ suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez Sladow
plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne sa produkty uszkodzone, polamane, a takze zniszczone lub otwarte
opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

4. Wykonawca zobowiazuje si¢ do dostarczania artykulow spozywczych, pieczywa, mig¢sa, wedlin i drobiu
do magazynu kuchennego Zamawiajacego wlasnym transportem na wlasny koszt i ryzyko, przy
zachowaniu odpowiednich reziméw sanitarnych wymaganych dla przewozu zywnoSci zgodnie z ustawa
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2019.0.1252 t.j.) oraz innymi
aktualnie obowiazujacymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zaméwienia. Koszt dostarczenia
musi by¢ wliczony w oferowane ceny jednostkowe artykuléw spozywczych, Wykonawey nie przystuguje
odrebne wynagrodzenie z tytulu dostarczenia produktéow.

5. Zamawiajacy wymaga aby Wykonawca dostarczajacy zaméwiony towar pomagal przy jego rozladunku
w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego oraz byl obecny podczas sprawdzenia zgodnosci towaru
Z zamowieniem.

6. Zakres przedmiotowy:

PAKIET NR 1 - ARTYKULY SPOZYWCZE
Lp. Nazwa artykulu jom. Tlo$é/rok
1. Barszcz bialy w butelce 500 ml (naturalnie kiszony) szt. 250
2. Barszcz bialy w proszku a 66g (typu Winiary) szt. 200
3. Barszcz czerwony/krojone kawalki buraka a 49¢g (nie instant) szt. 100
4. Bazylia 4 8g szt. 80
5. Biszkopty bezcukrowe i 160g szt. 30
6. Biszkopty podluzne o delikatnym smaku i 160g szt. 400
7. Budyn i 40g (rézne smaki, naturalnie barwiony) szt. 1000
8. Chleb bezglutenowy 250g szt. 70
9. Chrupki kukurydziane i 80g szt. 320
10. Chrzan konserwowy i 250g szt. 160
11. Ciecierzyca a 500g kg 100
12. Cukier krysztal a2 1000g kg 1800
13. Cukier puder a 500g kg 60
14. Cukier wanilinowy a 32g szt. 120
15. Cynamon i 20g szt. 50
16. Czekolada gorzka ok. 85% kakao szt. 20
17. Dynia tuskana, nasiona 100g kg 4
18. Dzem truskawkowy & 900g (o zawartoSci nie mniej niz 40g owocéw na 100g produktu) szt. 500
19. Fasola §redni Jas a 500g kg 100
20. Galaretka owocowa & 90g (naturalnie barwiona) szt. 500
21. Groch tuskany a 500g kg 100
22. Groszek konserwowy i 400g szt. 500
23. Gyros (przyprawa) a 20g szt. 150
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PAKIET NR 1 - ARTYKULY SPOZYWCZE

Lp. Nazwa artykulu j-m. Hosé/rok
24. Herbata granulowana a 100g (indyjska) kg 50
25. Herbata zielona i 100g (liSciasta) kg 50
26. Kakao naturalne i 200g szt. 50
27. Kasza gryczana a 1000g kg 100
28. Kasza jaglana 4 500g kg 200
29. Kasza jeczmienna (Srednia) 1000g kg 500
30. Kasza kukurydziana i 500g kg 115
31. Kasza manna & 1000g (nie blyskawiczna) kg 500
32. Kaszka ryzowa bananowa lub jablkowa & 180g szt. 60
33. Kawa zbozowa a 500g kg 100
34. Ketchup 4 1000g (fagodny, zawarto$¢ pomidora nie mniej niz 100g w 100g ketchupu szt. 115
3S. Kisiel owocowy a 40g (naturalnie barwiony) szt. 2200
36. Kleik ryzowy a 160g szt. 280
37. Koncentrat buraczany 330 ml (koncentracja burakow powyzej 50%) szt. 100
38. Koncentrat pomidorowy a 900g 30% szt. 250
39. Kukurydza konserwowa a 220g szt. 230
40. Kwasek cytrynowy a 50g szt. 70
41. Len, siemie Iniane & 100g kg 5
42. Lis¢ laurowy a 5g szt. 50
43. Lubczyk 4 8g szt. 50
44. Majeranek a 20g szt. 60
45. Majonez kielecki i 700g szt. 400
46. Makaron nitki 4 1000g kg 300
47. Makaron pelnoziarnisty (razowy) a 3 kg kg 250
48. Makaron salatkowy a 500g kg 80
49. Makaron Swiderki & 1000g kg 500
50. Maka kartoflana & 1000g kg 70
51. Maka pszenna 4 1000g (luksusowa) kg 1000
52. Mio6d naturalny 470g szt. 20
53. Miéd naturalny a 25g (25g = 1 porcja) szt. 4000
54. Mleko w proszku NAN 1 a 350g szt. 20
5S. Mleko w proszku NAN 2 & 350g szt. 30
56. Nasiona CHIA a 100g kg 3
57. Ocet a 0,51 szt. 60
58. Ogoérek konserwowy i 840g szt. 150
59. Olej stonecznikowy a 11 szt. 40
60. Olej uniwersalny a 11 szt. 200
61. Olej uniwersalny a 31 szt. 60
62. Oliwa z oliwek a 500 ml szt. 40
63. Oregano a 8g szt. 80
64. Otreby pszenne a 100g kg 3
65. Paluszki stone i 300g szt. 150
66. Papryka konserwowa i 900g szt. 70
67. Papryka mielona a 20g szt. 40
68. Peczak 1 kg kg 80
69. Pieczywo bezglutenowe delikatne kukurydziane 250g szt. 70
70. Pieprz naturalny i 20g (mielony) kg 15
71. Platki kukurydziane zwykle 4 600g szt. 20
72. Platki owsiane 4 500g (nie blyskawiczne) 250
73. Proszek do pieczenia i 30g szt. 10
74. Przecier jablkowy typu Gerber d 125g szt. 200
75. Przecier marchewkowy typu Gerber i 125g szt. 200
76. Ryz 4 1000g kg 800
77. Stonecznik luskany 250g kg 5
78. Soczewica czerwona a 500g kg 100
79. Soda oczyszczona 80 g szt. 10
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PAKIET NR 1 - ARTYKULY SPOZYWCZE

Lp.

Nazwa artykulu

j-m.

Tlo$é/rok

80.

Sok bobo i 175ml (bez cukru)

szt.

250

81.

Sok pomaranczowy 100% owocow, bez cukru, karton 2000 ml

szt.

30

82.

Sél kuchenna & 1000g

500

83.

Sucharki delikatesowe i 290g

szt.

250

84.

Tymianek i 8g

szt.

80

85.

Wegeta i 200g bez glutaminianu sodu

szt.

370

86.

Winogrono suszone - rodzynki a 100g

5

87.

‘Woda mineralna lekko gazowana 1,5 1

szt.

500

88.

Woda mineralna gazowana 1,51

szt.

2000

89.

‘Woda mineralna niegazowana 1,5 1

szt.

100

90.

Ziele angielskiea 15 g

szt.

50

91.

Ziola prowansalskie a 10 g

szt.

100

92.

Zelatyna

szt.

50

PAKIET NR 2 - PIECZYWO

Lp.

Nazwa artykulu

jom.

Tlosé/rok

Bulka zwykla - o wadze 60g

Pieczywo wyprodukowane z maki pszennej z dodatkiem drozdzy i/lub zakwasu, soli, mleka
oraz innych dodatkéw zgodnie z receptura wypieku butek. Ksztalt gotowego produktu
powinien by¢ okragty lub owalny, skérka gladka, btyszczaca, barwa zlocista do
jasnobrazowej, miazsz sprezysty rownomiernie porowaty.

Nie dopuszcza si¢ butek niewyro$nigtych, zakalcowatych wewnatrz lub o zbyt ciemnym
kolorze skorki, obcym zapachu u uszkodzeniach mechanicznych.

Produkt powinien by¢ oznakowany etykieta lub banderola zawierajaca nastgpujace dane:
nazwg i adres producenta, rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa, datg¢ produkcji oraz opis
dodatkow specjalnych z wyszczegolnieniem alergendw.

Wartosci odzyweze w 100g: Warto$¢ energetyczna: ok. 275keal, Thuszez: ok. 1,7g,
Weglowodany: ok. 55,7g, Biatko: ok. 8,2g

szt.

2000

Bulka tarta - opakowanie 500g

Wysuszona butka pszenna drobno mielona, sypka, otrzymana przez rozdrobnienie
wysuszonego pieczywa pszennego zwyklego i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien,
zdobien, sypka, bez grudek, barwa naturalna, moze by¢ niejednolita, smak i zapach
charakterystyczny dla suszonego pieczywa, znakowana etykietami lub banderolami

z nadrukiem zawierajacym dane: nazwg i adres producenta, rodzaj pieczywa, mas¢

jednostkowa, opis dodatkow specjalnych z wyszczegolnieniem alergendw oraz datg produkcji.

Wartosci odzyweze w 100g: Warto$¢ energetyczna: ok. 440 kcal, Biatko: ok. 15g,
Weglowodany: ok. 90g, w tym cukry ok. 1g, Ttuszez: ok. 1,6g, w tym kwasy thuszczowe
ok. 0,4g, Btonnik ok. 3g, S6l do 1,9g

60

Chleb zwykly pszenno-zytni (krojony) - o wadze 700g

Pieczywo o skladzie: maka pszenna typ 550 , maka zytnia typ 720, na kwasie z dodatkiem
drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ksztalt podtuzny, skorka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, aromat swoisty. Produkt bez uszkodzen mechanicznych, bez
wgniecen, znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierajacym dane: nazwe

i adres producenta, rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa, opis dodatkéw specjalnych z
wyszczeg6lnieniem alergendw oraz datg produkcji.

Wartosci odzywceze w 100 g: Wartos$¢ energetyczna: ok. 255 kcal, Biatko: ok. 7,3g,
Weglowodany: ok. 52g, w tym cukry ok. 0,9g, Thuszcz: ok. 1,3g, w tym kwasy ttuszczowe
ok. 0,3g, Btonnik ok. 3,2g, Sél do 1,2g

szt.

10 500

Chleb zytni (krojony) - o wadze 1 000g

Pieczywo wypiekane z maki zytniej razowej typ 2 000 lub z maki mieszanej Zytniej razowej
2 000 i pszennej typ 750, na kwasie chlebowym lub z dodatkiem drozdzy, wody i soli,
ewentualnie z dodatkiem naturalnych sktadnikow. Ksztatt podtuzny, skérka gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, aromat swoisty. Pieczywo wyrosnigte, bez uszkodzen
mechanicznych, bez wgniecen, znakowane etykietami lub banderolami z nadrukiem
zawierajacym dane: nazwg i adres producenta, rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa, opis
dodatkow specjalnych z wyszczego6lnieniem alergendéw oraz datg produkcji.

Wartosci odzyweze w 100 g: Wartos¢ energetyczna: ok. 225 kcal, Biatko: ok. 6,5g,
Weglowodany: ok. 42g, w tym cukry ok. 1,8g, Thuszcz: ok. 1,6g, w tym kwasy ttuszczowe
ok. 0,3g, Btonnik ok. 7g, S6l do 1,3g

szt.

2800
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PAKIET NR 2 - PIECZYWO

Lp.

Nazwa artykulu

jom.

Tlo$é/rok

Drozdzoéwka z nadzieniem (ser, budyn, morela, jabtko) - o wadze 100g.

Ciasto drozdzowe z nadzieniem w ksztalcie podanym przez producenta, skorka ztocista do
jasnobrazowej, migkisz sprezysty, rownomiernie porowaty i wyro$nigty, aromat
charakterystyczny dla drozdzowki i nadzienia. Nie dopuszcza si¢ obcych zapachow,
uszkodzen mechanicznych, wgniecen oraz produktow starszych niz 12 godz. od wypieczenia.
Nadzienie powinno stanowi¢ nie mniej niz 15% masy drozdzoéwki.

Produkt powinien by¢ oznakowany etykieta lub banderola zawierajaca nastgpujace dane:
nazwg i adres producenta, rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa, dat¢ produkcji oraz opis
dodatkow specjalnych z wyszczegolnieniem alergendw.

Wartosci odzywceze w 100g: Warto$¢ energetyczna: ok. 240-300 kcal, Thuszez: ok. 6g,
Weglowodany: 30-50g, Biatko: ok. 6g, S6l: max. 1g, Blonnik: ok. 1g

szt.

200

Rogal z nadzieniem (marmolada, budyn, ser, jablko, czekolada) - o0 wadze 100g

Ciasto drozdzowe z marmolada, ksztatt podtuzny lub w ksztalcie nadanym przez producenta,
skorka gtadka, lekko btyszczaca lub matowa, zlocista do jasnobrazowej, migkisz sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyro$niety, aromat charakterystyczny dla rogala, Produkt bez
wgniecen i uszkodzen mechanicznych, znakowany etykietami lub banderolami z nadrukiem
zawierajacym dane: nazwg i adres producenta, rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa, opis
dodatkow specjalnych z wyszczego6lnieniem alergendéw oraz datg produkcji.

Wartosci odzyweze w 100 g: Wartos¢ energetyczna: ok. 303 kcal, Biatko: ok. 5g,
Weglowodany: ok. 60g, Thiszcz: ok. 5,5g, Sél do 1,3g

szt.

200

Wek zwykly (krojony) - o wadze 400g

Pieczywo produkowane z maki pszennej, na kwasie, z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach,
z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych

i konserwujacych zgodnie z receptura wypieku butek, ksztalt podtuzny, skorka gtadka,
blyszczaca, zlocista do jasnobrazowej, aromat swoisty dla rodzaju butki. Pieczywo bez
wgniecen i uszkodzen mechanicznych, znakowane etykietami lub banderolami z nadrukiem
zawierajacym dane: nazwg i adres producenta, rodzaj pieczywa, mas¢ jednostkowa,

opis dodatkoéw specjalnych z wyszczegolnieniem alergendw oraz date produkeji,

Wartosci odzyweze w 100 g: Wartos$¢ energetyczna: ok. 260 kcal, Biatko: ok. 9g,
Weglowodany: ok. 54g, w tym cukry ok. 1,3g, Thuszcz: ok. 1g, w tym kwasy tluszczowe
ok. 2g, Blonnik ok. 1,7g, S6ldo 1,1g

szt.

10 000

PAKIET NR 3 - WARZYWA I OWOCE

Lp.

Nazwa artykulu

jom.

Tlosé/rok

Awokado

Wyzglad: zdrowe (bez $ladow gnicia i plesni), wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, nie zwigdnigte, czyste, nie uszkodzone, dojrzale (nie twarde oraz zbyt
migkkie). Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu oraz delikatne wady powierzchniowe
skorki spowodowane uciskiem, minimalne wady barwy nie wigksze niz 5% powierzchni
owocu, pod warunkiem ze nie wptywaja one ujemnie na jakos$¢ produktu.

Barwa: Typowa dla odmiany, jednolita zielona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, jakosci, wielkosci i
mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.

Wielko$¢: nie mniejsze niz 100mm, mozliwie jednakowej wielkosci.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw, chronigce owoc przed uszkodzeniem

Banany

Wyglad: cate, twarde, zdrowe (bez $§ladow gnicia i plesni), czyste, bez znieksztatcen, wolne od
szkodnikow i1 uszkodzen przez nich spowodowanych. Mozliwie duze jednolite kiscie.
Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu oraz delikatne otarcia skorki pokrywajace nie
wigcej niz 2% owocu. Wymienione wady nie moga narusza¢ miazszu owocu.

Barwa: od jasnozielonkawej do zéltej, bez ciemnych plam.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci

i mozliwie w tym samym stopniu dojrzalosci i rozwoju.

Dhugo$¢ w mm: nie mniejsza niz 140 mm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.
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Lp.

Nazwa artykulu

jom.

Tlo$é/rok

Boréwka amerykanska

Wyglad: Zdrowe (bez $ladow gnicia i plesni), bez §ladéw wewnetrznego wyschnigcia, wolne
od szkodnikow i uszkodzen przez nie wyrzadzonych, nie zwigdnigte, czyste, Swieze, jedrne.
Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu oraz delikatne wady powierzchniowe
spowodowane uciskiem, minimalne wady barwy nie wigksze niz 5% powierzchni owocu, pod
warunkiem Zze nie wplywaja one ujemnie na jako$¢ produktu.

Barwa: Typowa dla odmiany, jednolita.

Smak i zapach: Niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.

Jednolito$¢: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkos$ci

i mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.

Wielko$é (mm): Srednica nie mniejsza niz 6 mm.

Opakowanie: Opakowania maja stanowi¢ pojemniki perforowane o pojemnosci 0,5kg,
wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie
zamoczone i czyste, bez widocznych §ladéw brudu i obcych zapachow, chronigce owoc przed
uszkodzeniem.

20

Brokut

Wyzglad: réze brokuta powinny by¢ §wieze, jedme, czyste, zdrowe bez oznak gnicia i plesni,
o zwartych $cisle przylegajacych pekach kwiatowych, wolne od szkodnikow oraz uszkodzen
przez nich spowodowanych. Lodygi powinny by¢ niezdrewniate, bez pustych wewngtrznych
kanatéw, ladne wizualnie, jednolicie zielone. Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztaltu lub
zabarwienia pod warunkiem Ze nie majg one wptywu na jako$¢ i wyglad brokotow.
Dopuszczalne sa mate listki, pod warunkiem Ze sa zdrowe, zielone, nie wyschnigte i nie
zakrywaja 16zy.

Barwa: zielona, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Wielko$¢: minimalna $rednica nie mniejsza niz 6cm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.

szt.

100

Buraki ¢wiklowe

Wyzglad: zdrowe, odpowiednio dojrzate bez oznak gnicia i §ladow plesni, o odpowiednio
regularnym ksztalcie, czyste, wolne od szkodnikow oraz szkod przez nich wyrzadzonych,
liscie powinny by¢ rowno obcigte przy nasadzie a burak nienaruszony. Dopuszczalne sa
nieznaczne wady ksztaltu oraz zabarwienia pod warunkiem zZe nie wplywaja one ujemnie na
ogolny wyglad oraz na jako$¢ produktu i nie przekraczaja one 10% powierzchni.

Barwa: ciemnoczerwona, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Wielko$¢: nie mniejsza niz 50 mm i nie wigksza niz 100 mm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.

2300

Cebula

Wyzglad: zdrowa, odpowiednio dojrzata, $cista, bez oznak gnicia i $ladow plesni, o
odpowiednio regularnym ksztatcie, czysta, wolna od szkodnikow oraz szkdd przez nich
wyrzadzonych. Glowka powinna by¢ wystarczajaco sucha, bez objawdw wyrosnigcia lub
kietkowania, z zaschnigta szyjka i korzeniami. Ksztalt kulisty, lekko sptaszczony lub
wydluzony. Dopuszczalne s3 nieznaczne wady ksztattu oraz minimalne otarcia pod
warunkiem ze nie wptywaja one ujemnie na ogélny wyglad oraz na jakos$¢ produktu i nie
przekraczaja one 5% powierzchni.

Konsystencja: jedrna, niedopuszczalna zdrewniala czy zwigdnigta.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Wielkos$¢: minimalna $rednica nie mniejsza niz 40 mm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub foliowane wykonane z
materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i
czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachow.
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Lp. Nazwa artykulu jom. Tlo$é/rok
Cytryna
Wyzglad: cale, wolne od wgniecen i stluczen, zdrowe (bez $ladéw gnicia i ple$ni), bez sladow
wewngtrznego wyschniecia, wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nie wyrzadzonych, nie
zwigdnigte 1 nie wysuszone. Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu oraz delikatne otarcia
skorki pokrywajace nie wigcej niz 2% owocu. Wymienione wady nie moga narusza¢ miazszu
owocu.
7 Barwa: jasnozotta lub zétta, typowa dla odmiany, jednolita bez przebarwien. kg 10
: Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, jakosci, wielkosci
i mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.
Wielkos¢: srednica od 60 do 90 mm, mozliwie jednakowej wielkosci.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw, chronigce owoc przed uszkodzeniem.
Czosnek
Wyglad: gtéwki powinny by¢ zwarte,zdrowe, twarde bez oznak gnicia i $ladow plesni,
o odpowiednio regularnym ksztalcie, czyste, wolne od szkodnikéw oraz szkod przez nich
wyrzadzonych, z catkiem wysuszonym szczypiorem o dtugosci nie przekraczajacej 3 cm,
z nieuszkodzona tuska zewngtrzng okrywajaca cata gtowke. Dopuszezalne sa niewielki otarcia
tuski, pod warunkiem ze nie wptywaja one ujemnie na ogdélny wyglad oraz na jako$¢
poszczegolnych zabkow.
8. Barwa: jasna, jednolita bez przebarwien. kg 10
Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.
Wielko$¢: minimalna $rednica nie mniejsza niz 30 mm.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw.
Gruszka
Wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia i ple$ni), czyste, jednolite kolorystycznie, wolne od
szkodnikow i1 uszkodzen przez nich wyrzadzonych. Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu
oraz minimalne obttuczenia nie przekraczajace 2% powierzchni owocu oraz nie wptywajace
na miazsz.
Barwa: charakterystyczna dla odmiany, jednolita.
9. Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach. kg 70
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci
i mozliwie w tym samym stopniu dojrzalosci i rozwoju.
Wielko$¢: nie mniejsze niz 50 mm, mozliwie jednakowej wielkosci.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.
Jablka
Wyglad: cale, wolne od wgniecen i stluczen, zdrowe (bez $ladoéw gnicia i ples$ni), bez sladow
wewngtrznego wyschnigcia, wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nie wyrzadzonych, nie
zwigdnigte 1 nie wysuszone. Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu oraz delikatne otarcia
skorki pokrywajace nie wigcej niz 2% owocu. Wymienione wady nie moga narusza¢ miazszu
owocu.
10 Barwa: typowa dla odmiany, jednolita bez przebarwien. kg 8 000
: Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci
i mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.
Wielkos¢: $rednica od 65 do 90 mm, mozliwie jednakowej wielkosci.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw, chronigce owoc przed uszkodzeniem.
Kalafior
Wyglad: $wieze, czyste, zdrowe bez oznak gnicia i $ladow plesni, bez obié, bez lisci, cate,
twarde, o zwartej strukturze, wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
wizualnie tadne bez przebarwien. Dopuszczalne sg niewielki wady ksztattu, rozwoju czy
zabarwienia, pod warunkiem ze nie wptywaja one ujemnie na ogélny wyglad oraz na jakos¢
r6zy i nie przekraczaja 5% powierzchni.
1 Barwa: jasna, jednolita bez przebarwien. szt 200
: Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak. '
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci oraz stopnia dojrzatosci.
Wielko$¢: minimalna $rednica nie mniejsza niz 110 mm.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.
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Lp. Nazwa artykulu jom. Tlo$é/rok
Kapusta biala
Wyzglad: $§wieza, czysta, gtdéwki zdrowe bez oznak gnicia i §ladow plesni, bez obi¢, cale,
twarde, o zwartej strukturze, wolna od szkodnikoéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
wizualnie tadna bez przebarwien, bez oznak kwitnienia.
todyga powinna by¢ ucigta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania liSci tak aby liScie
pozostaty mocno przytwierdzone a miejsce cigcia czyste.
Dopuszczalne sa przycigeia i niewielkie peknigcia zewngtrznych lisci, pod warunkiem Ze nie
wplywaja one ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja 5% powierzchni.
12. Barwa: jasnozielona, jednolita bez przebarwien kg 1200
Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.
Minimalna masa glowki:
- kapusta biata 1 200g
Opakowanie: opakowania majg stanowi¢ kartony perforowane lub worki wykonane
z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone
I czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachow.
Kapusta biala
Wyglad: $wieza, czysta, gtowki zdrowe bez oznak gnicia i $ladow plesni, bez obié, cate,
twarde, o zwartej strukturze, wolna od szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
wizualnie tadna bez przebarwieni, bez oznak kwitnienia.
Lodyga powinna by¢ ucigta nieco ponizej najnizszego poziomu wyrastania lisci tak aby liscie
pozostaty mocno przytwierdzone a miejsce cigcia czyste.
Dopuszczalne sg przycigeia i niewielkie pgknigcia zewngtrznych lisci, pod warunkiem ze nie
wplywaja one ujemnie na ogélny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja 5% powierzchni.
13. Barwa: jasnozielona, jednolita bez przebarwien szt. 200
Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.
Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.
Minimalna masa glowki:
- kapusta wczesna 700g
Opakowanie: opakowania majg stanowi¢ kartony perforowane lub worki wykonane
z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone
1 czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachow.
Kapusta kiszona
Wyglad: $§wieza, czysta, zdrowa bez oznak gnicia i §ladow plesni, wolna od szkodnikow,
wizualnie tadna bez przebarwien, kapusta po ukiszeniu powinna mie¢ posta¢ podhuznych
struzyn ktére powstaly podczas szatkowania gtéwek kapusty biatej, widoczne w opakowaniu
w lekko kremowym kwasie kapuscianym.
14 Barwa: jasnokremowa jednolita bez przebarwien. kg 300
: Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, odmiany i jakosci.
Masa opakowania: wiaderka po 10 kg.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ wiadra lub worki wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.
Kapusta pekinska
Wyglad: $wieza, czysta, zdrowa bez oznak gnicia i §ladéw plesni, bez obi¢, cate, twarde,
o zwartej strukturze, wolna od szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
wizualnie tadna bez przebarwien, bez oznak kwitnienia. Dopuszczalne sa przycigcia
i niewielkie pgknigcia zewnetrznych lisci, pod warunkiem ze nie wptywaja one ujemnie na
ogolny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja 5% powierzchni.
15 Barwa: jasna, zielona, jednolita bez przebarwien. szt 500
. Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak. '
Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.
Masa: minimalna masa nie mniejsza niz 350g.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.
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Lp.

Nazwa artykulu

jom.

Tlo$é/rok

16.

Kiwi

Wyzglad: cale (bez szypulki), odpowiednio jedrne (nie moga by¢ migkkie, zwigdnigte oraz
twarde, niedojrzale), zdrowe bez oznak gnicie lub plesni oraz szkodnikéw i uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, czyste, dobrze wyksztatcone. Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu
oraz minimalne otarcia skorki nie przekraczajace 2% powierzchni owocu oraz nie wptywajace
na miazsz.

Barwa: typowa dla odmiany, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, jakosci, wielkosci

i mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.

Masa: nie mniejsza niz 70g mozliwie jednakowej wielkosci.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw, chronigce owoc przed uszkodzeniem.

30

17.

Koper (peczek)

Wyglad: $wieze, czyste, zdrowe bez oznak gnicia i $ladow plesni, bez plam, pozotktych i
zeschnigtych czgsci oraz pedow kwiatostanowych i zanieczyszczen obcych jak czedci traw czy
chwastéw, wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, wizualnie tadne,
jednolite. Dopuszczalne sg nieznaczne zwigdnigcia ale bez zmiany barwy pod warunkiem ze
nie wptywaja one ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja 5% ogoélnej
powierzchni.

Barwa: zielona, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci oraz stopnia dojrzatosci.

Masa: minimalna masa pgczka nie mniejsza niz 50g

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub foliowane wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

I czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachow.

szt.

800

18.

Mandarynki

Wyglad: Cate, wolne od wgniecen i stluczen, zdrowe (bez §ladéw gnicia i ple$ni), bez sladow
wewngtrznego wyschnigcia, wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nie wyrzadzonych,
nie zwigdnigte i nie wysuszone.

Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu oraz delikatne otarcia skorki pokrywajace nie
wigcej niz 2% owocu. Wymienione wady nie moga narusza¢ migzszu owocu.
Barwa:Typowa dla odmiany, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: Niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.

Jednolito$¢: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci

i mozliwie w tym samym stopniu dojrzalosci i rozwoju.

Wielko$é (mm): Srednica od 40 do 60 mm, mozliwie jednakowej wiclkosci.
Opakowanie: Opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw, chroniace owoc przed uszkodzeniem.

20

19.

Marchew

Wyglad korzeni: zdrowe, jedrne, cate, odpowiednio dojrzate bez oznak gnicia i $ladow plesni,
o odpowiednio regularnym prostym ksztalcie, czyste, wolne od szkodnikow oraz szkod przez
nich wyrzadzonych, licie powinny by¢ réwno obcigte przy wierzchotku marchwi bez
uszkodzenia korzenia. Jesli byly myte musza by¢ nalezycie osuszone. Dopuszczalne sa
nieznaczne wady ksztaltu oraz zabarwienia, zabliznione pgknigcia pod warunkiem ze nie
wplywaja one ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jakos$¢ produktu i nie przekraczaja one 10%
powierzchni. Dopuszcza si¢ zielone wierzchotki o wielkosci do 1ecm diugosci marchwi.
Barwa: charakterystyczna dla odmiany, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Wielko$¢: §rednica mierzona w najszerszym przekroju nie mniejsza niz 20 mm i nie wigksza
niz 30 mm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub worki wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

I czyste, bez §ladow plesni i obcych zapachow.
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Lp.

Nazwa artykulu

jom.

Tlo$é/rok

20.

Ogorek kiszony

Wyzglad: $§wieze, jedrne, czyste, zdrowe bez oznak gnicia i §ladéw plesni, o komorach
nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, wizualnie tadne bez przebarwien, dobrze wyksztatcone, podtuzne

z charakterystycznymi brodawkami na skérce. Kwas powinien by¢ kwasny, stony, mocno
wyczuwalny aromat czosnku i kopru oraz posmak chrzanu.

Dopuszczalne sa nieznaczne znieksztalcenia pod warunkiem ze nie wptywaja one ujemnie na
ogolny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja 5% powierzchni.

Barwa: zielona, ciemnooliwkowa, jednolita bez przebarwien

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.

Masa opakowania: wiaderka o masie 6 kg lub 3 kg.

Opakowania: maja stanowi¢ wiaderka wykonane z materialdw przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez $ladoéw plesni i obcych zapachow.

500

21.

Ogorek Swiezy

Wyzglad: $§wieze, jedrne, czyste, zdrowe bez oznak gnicia i §ladéw plesni, bez obic¢, cate,
twarde, o zwartej strukturze, o komorach nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od
szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, wizualnie tadne bez przebarwien,
dobrze wyksztatcone i mozliwie proste. Dopuszczalne sa nieznaczne znieksztalcenia czy
wygigcia oraz lekkie otarcia skorki pod warunkiem Ze sg zabliZnione i nie wptywaja one
ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja 5% powierzchni.

Barwa: zielona, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.

Masa: minimalna masa nie mniejsza niz:

- gruntowe 180g

- odmiany spod oston 250g

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachdw.

500

22.

Papryka czerwona §wieza

Wyglad: $wieza, czysta, zdrowa bez oznak gnicia i §ladow plesni, bez plam, twarda, jedma,
wolna od szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, wizualnie tadna, jednolita,
bez uszkodzen spowodowanych przez stonce. Z réwno obcigta szypulka ale nienaruszonym
kielichem. Dopuszczalne sa nieznaczne wady ksztattu pod warunkiem Ze nie wplywaja one
ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja 5% ogolnej powierzchni.
Barwa: czerwona, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.

Wielko$¢: minimalna $rednica nie mniejsza niz SSmm

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub foliowane wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

I czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachow.

50

23.

Pieczarki

Wyglad: $wieze, jedrne, czyste, zdrowe bez oznak gnicia i §ladow plesni, cate, twarde, o
zwartej strukturze, wolne od szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, wizualnie
fadne bez przebarwien, dobrze wyksztalcone, z zamknigtym lub lekko otwartym kapeluszem

I odcigta dolna czgscia trzonu. Kapelusze okragte lub potkoliste.

Dopuszczalne sa nieznaczne znieksztalcenia czy powierzchniowe obicia oraz $ladowe ilosci
podtoza uprawy na trzonie pieczarek pod warunkiem ze nie wpltywaja one ujemnie na og6lny
wyglad oraz na jakos¢ i nie przekraczaja 5% powierzchni.

Barwa:

- powierzchni zewngtrznej kapelusza: biata lub biato-kremowa,

- blaszek: biata z odcieniem rézowym,

- migzszu: biala, biata z odcieniem rézowym,

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci oraz stopnia dojrzatosci.

Wymiary: §rednica kapelusza pomiedzy 30-65 mm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.
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24.

Pietruszka (korzen)

Wyzglad korzeni: zdrowe, jgdrne,cate, odpowiednio dojrzate bez oznak gnicia i §ladéw plesni,
o odpowiednio regularnym prostym ksztalcie, czyste, wolne od szkodnikow oraz szkod przez
nich wyrzadzonych, niezdrewniate, bez peknigé oraz ordzawien skorki, na¢ powinna byé
réwno obcigte przy wierzchotku pietruszki bez uszkodzenia korzenia. Jesli byly myte musza
by¢ nalezycie osuszone. Dopuszczalne sa nieznaczne wady ksztattu oraz zabarwienia,
zabliZnione pgknigeia pod warunkiem Ze nie wptywaja one ujemnie na ogélny wyglad oraz na
jako$¢ produktu i nie przekraczaja one 5% powierzchni. Dopuszcza si¢ zzieleniate wierzchotki
o wielkosci do 1cm diugosci pietruszki.

Barwa: biata lub biato-kremowa, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Wielko$¢: §rednica mierzona w najszerszym przekroju nie mniejsza niz 30 mm i nie wigksza
niz 50 mm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub worki wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

i czyste, bez §ladéw plesni i obcych zapachow.

500

25.

Pietruszka zielona (peczek)

Wyzglad: $§wieze, czyste, zdrowe gatazki bez oznak gnicia i $ladow plesni, bez plam,
pozolktych i zeschnigtych czgsci oraz pedow kwiatostanowych i zanieczyszczen obcych jak
czesei traw czy chwastow, wolne od szkodnikow oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
wizualnie tadne, jednolite. Dopuszczalne sa nieznaczne zwigdnigcia ale bez zmiany barwy pod
warunkiem Ze nie wplywaja one ujemnie na ogoélny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja
5% ogolnej powierzchni.

Barwa: zielona, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.

Masa: minimalna masa p¢czka nie mniejsza niz 50g.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub foliowane wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

I czyste, bez §ladow plesni i obcych zapachow.

szt.

1000

26.

Pomarancza

Wyzglad: cale, wolne od wgniecen i stluczen, zdrowe (bez $ladéw gnicia i ple$ni), bez sladow
wewngtrznego wyschniecia, wolne od szkodnikow i uszkodzen przez nie wyrzadzonych, nie
zwigdnigte i nie wysuszone. Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu oraz delikatne otarcia
skorki pokrywajace nie wigcej niz 2% owocu. Wymienione wady nie moga narusza¢ miazszu
owocu.

Barwa: typowa dla odmiany, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, jakosci, wielkosci

i mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.

Wielkos¢: $rednica od 65 do 90 mm, mozliwie jednakowej wielkosci.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw, chronigce owoc przed uszkodzeniem.

250

27.

Pomidor

Wyzglad: zdrowe, odpowiednio dojrzate bez oznak gnicia i §ladow plesni, o odpowiednio
regularnym ksztalcie, czyste, wolne od szkodnikow oraz szkdd przez nich wyrzadzonych,
jednolicie czerwone. Dopuszczalne sa nieznaczne wady ksztaltu oraz zabarwienia pod
warunkiem ze nie wptywaja one ujemnie na ogélny wyglad oraz na jakos$¢ produktu i nie
przekraczaja one 10% powierzchni.

Barwa: czerwona, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Wielko$¢: minimalna $rednica nie mniejsza niz 40 mm

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachow.
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28.

Por

Wyzglad: $§wiezy, czysty, zdrowy bez oznak gnicia i §ladéw plesni, bez plam, pozotktych

I zeschnigtych czg$ci, zanieczyszczen obcych jak czgsci traw czy chwastow, wolne od
szkodnikoéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, wizualnie tadne, jednolite, bez pedow
nasiennych i korzeni. Biata lub zielonkawobiala cz¢$¢ pora powinna stanowi¢ co najmniej
jedna trzecig calkowitej dlugosci. Dopuszczalne sa nieznaczne zwigdnigcia ale bez zmiany
barwy oraz niewielkie pozostatosci ziemi czy korzeni pod warunkiem Ze nie wptywaja one
ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jako$¢ i nie przekraczaja 5% ogolnej powierzchni.

Barwa: zielona, jasna, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.

Wielko$¢: minimalna $rednica nie mniejsza niz 20 mm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub foliowane wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

1 czyste, bez $§ladow plesni i obcych zapachow.

500

29.

Rzodkiewka (peczek)

Wyzglad: zdrowa, odpowiednio dojrzata bez oznak gnicia i §ladow plesni, o odpowiednio
regularnym ksztalcie, czysta, niepopgkana, wolna od szkodnikow oraz szkod przez nich
wyrzadzonych, tadnie wybarwiona, dostatecznie osuszona jesli byla myta. Liscie powinny by$
$wieze, zdrowe, intensywnie zielone, nie zwi¢dnigte i nie uschnigte. Dopuszczalne sa
nieznaczne wady ksztattu oraz zabarwienia i minimalne otarcia pod warunkiem ze nie
wplywaja one ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jakos$¢ produktu i nie przekraczaja one 5%
powierzchni.

Konsystencja: jedma, niedopuszczalna zdrewniata czy sparciata oraz zwigdnigta.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Wielko$¢: minimalna $rednica nie mniejsza niz 25 mm.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub foliowane wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

I czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachow.

szt.

150

30.

Salata zielona

Wyzglad: zdrowa, odpowiednio dojrzata bez oznak gnicia i §ladow plesni, o odpowiednio
regularnym ksztalcie, czysta, jedrma, wolna od szkodnikow oraz szkod przez nich
wyrzadzonych, tadnie wybarwiona, bez pgdow nasiennych.

Korzenie powinny by¢ odcigte blisko u podstawy lisci zewngtrznych, a miejsce cigcia
powinno by¢ jasne i czyste. Dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztaltu pod warunkiem Ze nie
wplywaja one ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jakos$¢ produktu i nie przekraczaja one 5%
powierzchni.

Konsystencja: jedrna, niedopuszczalna zdrewniala czy zwigdnigta.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Masa:

- z upraw gruntowych: nie mniejsza niz 150g,

- z upraw pod ostona: nie mniejsza niz 100g.

Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub foliowane wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

I czyste, bez §ladow plesni i obcych zapachow.

szt.

3000

31.

Seler

Wyglad korzenia: Zdrowe, jedme, cate, odpowiednio dojrzate bez oznak gnicia i §ladow
plesni, o odpowiednio regularnym okraglym ksztalcie, czyste, bez pustych przestrzeni w
przekroju, wolne od szkodnikow oraz szkdd przez nich wyrzadzonych, liScie powinny by¢
rowno obcigte przy wierzchotku selera bez uszkodzenia korzenia. Jesli bylty myte musza by¢
nalezycie osuszone. Dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu oraz zabarwienia, zabliznione
pekniecia pod warunkiem Ze nie wplywaja one ujemnie na ogélny wyglad oraz na jakos¢
produktu i nie przekraczaja one 10% powierzchni. Dopuszcza si¢ zielone wierzchotki

o wielkosci do lem od nasady naci.

Barwa: biata lub biato-kremowa, jednolita bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Wielkosé: $rednica mierzona w najszerszym przekroju nie mniejsza niz 70 mm i nie wigksza
niz 120 mm.

Opakowanie: opakowania majg stanowi¢ kartony perforowane lub worki wykonane

z materialéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone

I czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachow.
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Szczypiorek (peczek)
Wyzglad: $§wiezy, czysty, zdrowy bez oznak gnicia i §ladéw plesni, bez plam, pozotktych
I zeschnigtych czg$ci, zanieczyszczen obcych jak czgsci traw czy chwastow, wolne od
szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, wizualnie tadne, jednolite.
Dopuszczalne sa nieznaczne zwigdnigcia ale bez zmiany barwy pod warunkiem Ze nie
wplywaja one ujemnie na ogdlny wyglad oraz na jakos¢ i nie przekraczaja 5% ogdlnej
powierzchni.
32. Barwa: zielona, jednolita bez przebarwien. szt. 1000
Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.
Jednolito$¢: ednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielko$ci oraz stopnia dojrzatosci.
Masa pg¢czka: minimalna masa pgczka nie mniejsza niz 50g
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane lub foliowane wykonane
z materialéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone
I czyste, bez §ladow plesni i obcych zapachow.
Truskawka $wieza
Wyzglad: zdrowe (bez $ladow gnicia i plesni), bez $ladow wewngtrznego wyschnigcia, wolne
od szkodnikoéw i uszkodzen przez nie wyrzadzonych, nie zwigdnigte, czyste, nie myte, ze
$wieza zielona szyputka. Dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu oraz delikatne wady
powierzchniowe spowodowane uciskiem, minimalne wady barwy nie wigksze niz 5%
powierzchni owocu, pod warunkiem ze nie wptywaja one ujemnie na jakos¢ produktu.
33 Barwa: typowa dla odmiany, jednolita. kg 150
: Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzglgdem pochodzenia, jako$ci, wielkosci
i mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju.
Wielkos¢: §rednica w najszerszym miejscu nie mniejsza niz 18 mm.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ kartony perforowane wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw, chronigce owoc przed uszkodzeniem
PAKIET NR 4 — ZIEMNIAKI JADALNE
Lp. Nazwa artykulu jom. Tlos¢é/rok
Ziemniaki jadalne
Wyzglad: jednolite odmianowo, zdrowe, dojrzate, niezazielenione, czyste bez bryt ziemi, nie
uszkodzone, nie nadmarznigte, o ksztalcie i zabarwieniu typowym dla odmiany, bez pustych
przestrzeni wewnatrz miazszu. Dopuszczalne sa nieznaczne znieksztatcenia, uszkodzenia
jednak nie przekraczajace 3% powierzchni ziemniakéw. Nie dopuszczalne sa bulwy
poro$niete kietkami, zaparzonych, zaple$niatych, nadgnitych, zielonych, zamarznigtych,
przecigtych oraz zanieczyszczonych srodkami ochrony roslin.
Barwa: jednolita bez przebarwien, charakterystyczna dla danej odmiany.
1 Minimalna $rednica poprzeczna: ke 20 000
. - dla odmian okragtych i okragtoowalnych nie mniejsza niz 35 mm,
- dla odmian podtuznych nie mniejsza niz 30 mm.
Smak i zapach: niedopuszczalne obcy zapach, smak czy posmak.
Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i mozliwie
jednakowej wielkosci oraz stopnia dojrzatosci.
Nie dopuszczalne jest mieszanie kilku odmian w jednym worku.
Opakowanie: opakowania maja stanowi¢ worki 15 kg wykonane z materiatow przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez §ladéw plesni i obcych
zapachow.
PAKIET NR 5 - MROZONKI I RYBY
Lp. Nazwa artykulu j-m. Hosé/rok
1. Brokuty kg 200
2. Brukselka kg 50
3. Fasolka szparagowa kg 300
4. Filet z ryby Mintaj I gatunek (5% glazury) kg 200
5. Filet z ryby Okon I gatunek (bez glazury) kg 300
6. Filet z ryby Dorsz I gatunek (glazura techniczna do 5%) kg 300
7. Kalafior kg 300
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PAKIET NR 5 - MROZONKI I RYBY

Lp. Nazwa artykulu j-m. Hosé/rok
Konserwy rybne i 330g (Szprot w pomidorach) ozawartosci ryby min. 55%. Warto$¢
8 energetyczna od 120 do 140 kcal, zawartos$¢ thuszezu od 7g do 10g, w tym kwasy <zt 700
: tluszczowe nasycone od 1,5g do 2,0g, weglowodany od 3,0g do 5,0g, bialko min. 11g, s61 :
od 1,0g do 1,5g
9. Konserwy rybne a 170g (Tunczyk — kawalki w oleju) szt. 300
10. Konserwy rybne a 300g (Makrela w sosie pomidorowym) szt. 250
11. Szpinak kg 200
12. Truskawki mrozone kg 50
PAKIET NR 6 — JAJA
Lp. Nazwa artykulu j-m. Hosé/rok
Jaja kurze Swieze, klasy A, ,,L.” z aktualna data waznosci. Jaja o wadze 63 - 73g
1. znakowane zgodnie z Polskimi Normami, poddawane dezynfekeji przez naswietlanie, szt. 30 000
pakowane w sterylne wytloczki
PAKIET NR 7 - MIESO WIEPRZOWE
Lp. Nazwa artykulu jom. Tlo$é/rok
1. Lopatka wieprzowa bez koSci (bez skory, bez tluszczu, calkowicie odkostniona) kg 1000
2. Mieso szynkowe wieprzowe (odkostnione, bez thuszczu, pozbawione blony) kg 1000
3 Schab bez koSci §wiezy (bez karczku, odkostniony, stonina ze schabu catkowicie zdjeta, ke 400
) migso o barwie jasnej)
4 Smalec wieprzowy (produkt formowany w kostki lub laski, pakowany w papier ke 60
) pergaminowy dopuszczony do kontaktu z Zywno$cia zgodnie z obowigzujacym prawem)
PAKIET NR 8 - WEDLINY
Lp. Nazwa artykulu j-m. Hosé/rok
Boczek wieprzowy wedzony chudy o wartosci kalorycznej od 400 do 550 kcal.
1. Zawarto$¢ ttuszezu od 45g do 55g, w tym kwasy tluszczowe nasycone od 16g do 20g. kg 70
Bialko od 9g do 11g, s61 do 1g
Kielbasa krakowska drobiowa o zawarto$ci mi¢sa drobiowego min. 70%, o wartos$ci
2. kalorycznej od 75 do 140 kcal. Zawarto$¢ thuszczu od 1g do 8g, w tym kwasy tluszczowe kg 500
nasycone od 0,7g do 3,5g. Weglowodany do 5g, bialko min. 12g, s61 do 3g
Kielbasa podlaska (chuda) o zawarto$ci mi¢sa wieprzowego min. 70%, o wartosci
3. kalorycznej od 200 do 240 kcal. Zawartos$¢ thuszezu od 14g do 20g, w tym kwasy kg 500
tluszczowe nasycone od 4g do 7g. Sél do 2,5¢
Kielbasa wieprzowa krakowska parzona o zawartoSci mi¢sa wieprzowego min. 70%, o
4. wartoS$ci kalorycznej od 200 do 240 kcal. Zawartos$¢ thuszczu od 10g do 25g, w tym kwasy kg 500
tluszczowe nasycone od 3g do 8g, biatko min. 13g, sé1 do 3g
Poledwica drobiowa o zawarto$ci migsa drobiowego min. 70%, o wartosci kalorycznej od
5. 75 do 150 kecal. Zawarto$¢ thuszezu od 1g do 9g, w tym kwasy tluszczowe nasycone od kg 400
0,7g do 3g. Weglowodany od 0,8g do Sg, biatko min. 15g, sél do 3g
Szynka drobiowa o zawarto$ci mi¢sa drobiowego min. 70%, o warto$ci kalorycznej od 75
6. do 140 kecal. Zawartos$¢ thuszezu od 1g do 8g, w tym kwasy tluszczowe nasycone od 0,7g kg 400
do 3,5g. Weglowodany do Sg, biatko min. 12g, sél do 3g
Szynka wieprzowa gotowana (siatka) o zawartoSci mi¢sa wieprzowego powyzej 70%, o
7. wartoS$ci kalorycznej od 105 do 250 kcal. Zawartos¢ tluszezu od 3g do 20g, w tym kwasy kg 700
tluszczowe nasycone od 1g do 7g. Weglowodany od 1g do 3g, bialko min. 14g, s6l do 2,5g
PAKIET NR 9 - DROB
Lp. Nazwa artykulu j-m. Hosé/rok
1. Filet z kurczaka Swiezy (bez koSci, bez chrzastki, niemrozony) kg 1500
2. Kos$ci drobiowe kulinarne (korpus) kg 600
3. Udka drobiowe Swieze (noga z kurczaka) niemrozone, Sredniej wielkoS$ci kg 800
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) Zalacznik nr 2
WZOR FORMULARZA OFERTY

Wykonawca: Zamawiajacy:

(petna nazwa/firma, adres, w zaleznosci od podmiotu: Samodzielny PllbliCZIly
NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez: Zespol Zakladéw Opieki Zdrowotnej w Nisku

ul. Kosciuszki 1
37-400 Nisko

(imig, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

Odpowiadajac na ogloszenie o postgpowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego w trybie
podstawowym bez negocjacji znak Z.11.260.002.Zp.2021 ogloszonym zgodnie z przepisami ustawy z dnia 11
wrzes$nia 2019 r. — Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 ze zm.) w Biuletynie Zamowien
Publicznych w dniu  / /2021 pozycja oraz na oraz na Platformie dzialajacej pod adresem
https://e-propublico.pl/ na: ,Dostawe artykuléw spozywczych, pieczywa, miesa, wedlin i drobiu do Szpitala
Powiatowego im. PCK w Nisku”. oferujemy realizacj¢ dostaw objetych przetargiem, zgodnie z wymogami Opisu

Przedmiotu Zamoéwienia za ceng: ) zt (bez VAT),
stownie:
Cena brutto (z VAT) 71, stownie:
PAKIET NR 1 Cena netto (bez VAT): 7t stownie:
Cena brutto (z VAT): 7t stownie:
PAKIET NR 2 Cena netto (bez VAT): 7t stownie:
Cena brutto (z VAT): 7t stownie:
PAKIET NR 3 Cena netto (bez VAT): zt stownie:
Cena brutto (z VAT): zt stownie:
PAKIET NR 4 Cena netto (bez VAT): zt stownie:
Cena brutto (z VAT): zt stownie:
PAKIET NR 5 Cena netto (bez VAT): zt stownie:
Cena brutto (z VAT): 7t stownie:
PAKIET NR 6 Cena netto (bez VAT): 7t stownie:
Cena brutto (z VAT): 7t stownie:
PAKIET NR 7 Cena netto (bez VAT): 7t stownie:
Cena brutto (z VAT): 7t stownie:
PAKIET NR 8 Cena netto (bez VAT): zt stownie:
Cena brutto (z VAT): zt stownie:
PAKIET NR 9 Cena netto (bez VAT): zt stownie:
Cena brutto (z VAT): zt stownie:

Termin ptatnosci oferowany zamawiajacemu za realizacj¢ przedmiotu zaméwienia wynosi do 60 dni, tj.

dni od daty dostarczenia faktury.
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® =N W

Oswiadczam, ze zapoznali$Smy si¢ ze specyfikacjg warunkéw zamowienia i nie wnosimy do niej zastrzezen oraz
zdobylismy konieczne informacje do przygotowania oferty.
Oswiadczam, ze uwazamy si¢ za zwiagzanych niniejszg oferta przez czas wskazany w specyfikacji warunkow

zamowienia tj. do dnia:

Dostawy objete zamoéwieniem zamierzamy wykona¢ sami / zamierzamy zleci¢ podwykonawcom.

Oswiadczam, ze zawarte w specyfikacji warunkéw zamowienia projektowane postanowienia umowy zostaly
przez nas zaakceptowane i zobowigzujemy si¢ w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na wyzej
wymienionych warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego.

Osoba(y) uprawnione do podpisania umowy:

Adres do korespondencji e-mail:

Oswiadczam, Ze jesteSmy matym /§rednim przedsigbiorstwem. *

Na podst. art. 225 Ustawy Pzp os$wiadczam, ze wybor oferty bedzie/nie bedzie* prowadzit do powstania
u Zamawiajacego obowigzku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towaréw i ushug.

Oswiadczam, ze wypehitem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art.14 RODO (Rozporzadzenie
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119
7z 04.05.2016, str. 1)) wobec o0s6b fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio

pozyskatem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamdéwienia publicznego w niniejszym postgpowaniu. **

10. Oferta zawiera stron, ponumerowanych od nr do nr

11. Zatacznikami do niniejszej oferty sa:

M
2
3)
“
(6))

* - Niepotrzebne skresli¢

** - W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczacych lub zachodzi wylaczenie
stosowania obowiazku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci o$wiadczenia wykonawca nie sklada
(usunigcie tresci o$wiadczenia np. przez jego wykreslenie)

podpis osoby uprawnionej do sktadania oswiadczen woli

w imieniu Wykonawcy
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Zalacznik nr 3

Wykonawca: Zamawiajacy:

(pelna nazwa/firma, a_dres, w zaleznosci od podmiotu: Samodzielny PllbliCZIly
NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez: Zespol Zakladow Opieki Zdrowotnej w Nisku
ul. KoS$ciuszki 1

37-400 Nisko

(imig, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

OSWIADCZENIE WYKONAWCY
skladane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r.
Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 2019 ze zm.) (dalej jako: ustawa Pzp) dotyczace:

PRZESEANEK WYKLUCZENIA 7Z POSTEPOWANIA
ORAZ SPEENIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU

Na potrzeby postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez

negocjacji na: Dostawe artykulow spozywczych, pieczywa, mi¢sa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego

im. PCK w Nisku

Oswiadczam co nastgpuje:

1. Os$wiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postgpowania na podstawie art. 108 ust. 1 Ustawy Pzp.

2. Os$wiadczam, ze zachodza w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postgpowania na podstawie art.

ustawy Pzp (podacé majgcq zastosowanie podstawe wykluczenia sposrod wymienionych w art. 108 ust.

1 pkt. 1, 2, 5 lub 6 ustawy Pzp). Jednoczes$nie o§wiadczam, ze w zwigzku z ww. okoliczno$cig, na podstawie

art. 110 ust. 2 ustawy Pzp podjatem nastepujace $rodki naprawcze:

podpis osoby uprawnionej do sktadania oswiadczen woli

w imieniu Wykonawcy

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMACJI

Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszych oswiadczeniach sg aktualne i zgodne z prawda oraz
zostaly przedstawione z pelng $wiadomoscia konsekwencji wprowadzenia Zamawiajagcego w blad przy

przedstawianiu informacji.

podpis osoby uprawnionej do sktadania oswiadczen woli

w imieniu Wykonawcy
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Zalacznik nr 4

ZOBOWIAZANIE PODMIOTU TRZECIEGO
do oddania do dyspozycji Wykonawcy niezbednych zasobow
na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamowienia

Oswiadczam w imieniu

/nazwa Podmiotu na zasobach, ktérego Wykonawca polega/

ze oddaj¢ do dyspozycji Wykonawcy

/nazwa i adres Wykonawcy/

niezb¢dne zasoby

/zakres zasobow, ktore zostang udostgpnione Wykonawcy, np. kwalifikacje zawodowe, doswiadczenie, potencjal techniczny/

na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamowienia pn.: Dostawa artykuléw spozywczych, pieczywa,
miesa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego im. PCK w Nisku prowadzonego przez Samodzielny Publiczny
Zespo6t Zaktadow Opieki Zdrowotnej w Nisku

Oswiadczam, ze:

a) udostgpniam Wykonawcy w/w zasoby w nastgpujacym zakresie:

b) sposob wykorzystania udostgpnionych przeze mnie zasobow przy wykonywaniu zaméwienia publicznego

bedzie nastgpujacy:

c) zakres i okres mojego udziatu przy wykonywaniu zamoéwienia bedzie nastepujacy:

podpis osoby uprawnionej do sktadania oswiadczen woli

w imieniu podmiotu na zasobach ktérego Wykonawca polega
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Zalacznik nr 5
PROJEKTOWANEPOSTANOWIENIA UMOWY
UMOWA
Nr _ /Zp/2021

Zawarta zgodnie z przepisami ustawy Prawo zamdéwien publicznych

W dniu /__ /2021 r. pomigdzy Samodzielnym Publicznym Zespolem Zakladow Opieki Zdrowotnej

w Nisku z siedzibg przy ul. Kosciuszki 1, 37-400 Nisko, reprezentowanym przez:
l.

Zarejestrowanym w Sadzie Rejonowym w Rzeszowie, XII Wydzial Gospodarczy KRS, pod numerem:
0000028548, NIP: 865-20-74-945, REGON 000306680, zwanym dalej ,,Kupujacym” a:

reprezentowanym przez:

1.

zwanym dalej ,,Sprzedajacym”

Zarejestrowanym w Sadzie Rejonowym w , Wydziat Gospodarczy KRS, pod numerem
NIP: , posiadajacym kapitat zaktadowy: z}. wplacony w catos$ci.

Zgodnie z wynikami postgpowania o udzielenie zamoéwienia publicznego przeprowadzonego w trybie
podstawowym bez negocjacji na podstawie art. 275 pkt. 1 ustawy z dnia 11 wrzeénia 2019 r. Prawo zaméwien
publicznych (Dz. U. z2019 r. poz. 2019 ze zm.) nr Z.11.260.002.Zp.2021 z dnia 18/01/2021 r. o wartosci
szacunkowej nizszej niz progi unijne, okreslonych na podstawie art. 3 Ustawy Pzp zatwierdzonymi przez p.o.
Dyrektora SPZZOZ w Nisku zawarta zostaje umowa o tresci nastgpujace;j:

§1.
PRZEDMIOT UMOWY
1. Przedmiotem umowy jest sprzedaz przez Sprzedajacego na rzecz Kupujacego artykulow spozywczych*,
pieczywa*, migsa*, wedlin* i drobiu* oraz dostawa do Szpitala prowadzonego przez Kupujacego w Nisku,

w asortymencie i ilo$ciach okreslonych w zatgczniku nr 1, stanowigcym integralng czg¢$¢ niniejszej umowy

zgodnie ze zlozong oferta przetargowa z dnia  / /2021 r.

2. Ze wzgledu na stan epidemii wirusa SARS-COV-2 Kupujacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci
zamawiajnych artykutow spozywczych*, pieczywa*, migsa*, wedlin* i drobiu* w okresie realizacji umowy,

w zaleznosci od jego rzeczywistych potrzeb, przy czym wzrost zapotrzebowania nie bedzie wigkszy niz 50%.

3. Kupujacy zastrzega sobie prawo do czesSciowej realizacji umowy, jednak niezrealizowana warto$¢ umowy nie
moze by¢ wigksza niz 20% warto$ci umowy.

§2.
CENA UMOWY
1. Strony uzgadniaja warto§¢ umowy na: ,__ zl brutto (slownie:
) wtym obowiazujacy podatek VAT: ,_ zk (stownie:

), a warto$¢ powyzszg wyliczono na podstawie cen jednostkowych
wyszczegblnionych w zalaczniku nr 1 stanowigcym integralng cz¢$¢ umowy.

2. W cenach jednostkowych zawierajg si¢ wszystkie koszty zwigzane z dostawg towaru do Kupujacego tj.
opakowanie, czynnosci zwiazane z przygotowaniem dostawy, transport, itp.

3. Ceny jednostkowe okreSlone w zalgczniku, nie ulegna zmianie przez okres obowigzywania umowy
7z zastrzezeniem ust. 4.

4. W przypadku zmiany stawki podatku VAT na wyroby bedace przedmiotem zamowienia, cena ulegnie zmianie
z dniem wejsScia w zycie aktu prawnego okre$lajacego zmiane stawki VAT, z zastrzezeniem, ze zmianie
ulegnie wowczas wytacznie cena brutto, cena netto pozostanie bez zmian. Zmiana umowy w tym przypadku
nastapi automatycznie i nie wymaga formy aneksu.

§3.
WARUNKI PEATNOSCI
1. Strony ustalaja, ze za wykonanie przedmiotu umowy Kupujacy zaptaci cen¢ ustalong na podstawie
uzgodnionych cen jednostkowych oraz ilo$ci rzeczywiscie zrealizowanych dostaw.
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Kupujacy zobowigzuje si¢ do zaptaty za przedmiot umowy na podstawie faktury wystawionej przez
Sprzedajacego, przelewem w terminie do __ dni od dnia wystawienia faktury. Jezeli Kupujacy otrzyma
faktur¢ po uplywie 5 dni od daty jej wystawienia, termin platnosci liczy si¢ od dnia dorgczenia faktury
Kupujacemu.

Za dzien zaptaty Strony uznajg dzien obcigzenia rachunku bankowego Kupujacego.

Przeniesienia ewentualnych zobowiazan Kupujacego wobec Sprzedajacego na osobe trzecia, Sprzedajacy moze
dokonaé¢ po uptywie 30 dni, po uprzedzeniu Kupujacego o tej czynnosci oraz uzyskaniu przez Kupujacego
zgody Powiatu Nizanskiego na cesj¢ wierzytelnosci na podstawie art. 54 ust. 5 ustawy z dnia 15 kwietnia
2011 r. o dziatalnosci lecznicze;j.

§4.

DOSTAWA
Dostawy realizowane beda w okresieod _ / /2021r.do__ / /2022 r. w wielkosciach i asortymencie wg
zapotrzebowania Kupujacego (zamowienia mogg by¢ realizowana na piSmie, w formie e-mail lub faksem)
z terminem realizacji do pigciu dni roboczych liczac od dnia ztozenia zamdéwienia. W przypadku, gdy
Sprzedajacy nie bedzie mogt zrealizowa¢ dostawy w terminie wynikajacym z niniejszego ustgpu, termin ulega
odpowiedniemu wydtuzeniu o udowodniony przez Sprzedajacego okres, w ktorym nie mogt on zakupié
towaré6w bedacych przedmiotem umowy z uwagi na brak surowcoéw niezbednych do produkcji, restrykcji
w zakresie eksportu, ograniczone mozliwosci.
Sprzedajacy zobowigzuje si¢ dostarcza¢ artykuly spozywcze*, pieczywo®, migso*, wedliny* i drob*
w odpowiednich opakowaniach oraz transportem zapewniajagcym nalezyte zabezpieczenie jakoS$ciowe
dostarczanych artykuléw spozywczych*, pieczywa*, migsa*, wedlin* i drobiu* przed czynnikami
pogodowymi, uszkodzeniem itp.
Reklamacje ilosciowe (zgodnosci dostawy z zaméwieniem i deklarowanymi ilo$ciami wyszczegolnionymi
w specyfikacji ilo§ciowo - asortymentowej dolaczonej przez Sprzedajacego do dostawy) Kupujacy zglaszac
bedzie Sprzedajacemu w terminie nie pdzniej niz 2 dni od daty odbioru towaru.
Reklamacje jakosciowe Kupujacy zglasza Sprzedajacemu w terminie waznosci reklamowych artykutow
spozywczych*, pieczywa*, miesa*, wedlin* i drobiu*, chyba ze reklamowane produkty dostarczone zostaty
z przekroczonym terminem wazno$ci albo terminem krétszym niz 2 dni.
Sprzedajacy zobligowany jest do pisemnego ustosunkowania si¢ do ztozonej przez Kupujacego reklamacji
w terminie 7 dni od daty jej zlozenia. Brak odpowiedzi w ciggu 7 dni jest uwazany za uznanie przez
Sprzedajacego reklamacji za uzasadniong i tym samym skutkuje obowigzkiem dokonania wymiany wadliwego
towaru na zgodny z zamowieniem.
Sprzedajacy zobowigzuje si¢ do dostarczania przedmiotu umowy wraz z faktura do kuchni - loco magazyn
Kupujacego transportem wlasnym lub poprzez wynajetego w tym celu przewoznika, oraz pomocy przy
roztadunku. W uzasadnionych przypadkach Strony moga uzgodni¢ inne miejsce dostawy.

§5.
KARY UMOWNE

Kupujacy bedzie mial prawo zadaé od Sprzedajacego zaplaty kar umownych za opdznienie z przyczyn
lezacych po stronie Sprzedajacego, z nastgpujacych tytutow i w nastgpujacej wysokosci:
a) 0,2% wartosci brutto towaréw niezgodnych z umowa za kazdy dzien oczekiwania na wymiang, ponad

termin okreslony umowa,
b) 0,2% wartosci brutto opdznionej dostawy za kazdy dzien zwloki w dostawie ponad termin okre§lony

umowa,
W przypadku odstgpienia przez Kupujacego od umowy z przyczyn lezacych po stronie Sprzedajacego,
Kupujacy zaptaci Sprzedajacemu kar¢ umowna w wysokosci 5% wartosci brutto niezrealizowanej cze$ci
umowy.
Kupujacy jest uprawniony do dochodzenia roszczen uzupetniajacych, jezeli wysoko$¢ poniesionej szkody
przekracza wysokos¢ zastrzezonej kary umowne;j.
Przed ewentualnym natozeniem kary wymienionej w niniejszej umowie Kupujacy ma obowigzek wezwaé
Sprzedajacego do wyjasnienia czy opdznienie jest nastgpstwem COVID-19, a jezeli tak i Sprzedajacy wykaze
ten fakt, to Kupujacy nie obcigzy Sprzedajacego kara.
Kupujacemu nie przystuguja kary umowne okreslone w §5 ust.1 lit. b) w przypadku, gdy Sprzedajacy nie
zrealizuje dostawy w terminie, zgodnie z §4 ust. 1 zdanie 2.
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Specyfikacja Warunkéw Zamoéwienia
Dostawa artykutow spozywczych, pieczywa, miesa, wedlin i drobiu do Szpitala Powiatowego im. PCK w Nisku

§6.
DOPUSZCZALNOSC DOKONYWANIA ZMIAN POSTANOWIEN UMOWY ORAZ WARUNKI
DOKONYWANIA TAKICH ZMIAN
1. Wszelkie zmiany i uzupehienia do niniejszej umowy moga by¢ dokonane w formie pisemnego aneksu pod
rygorem niewaznos$ci.
2. Strony, oprocz przypadkow okre§lonych w przepisach prawa, dopuszczaja mozliwo$¢ zmian umowy
w nastgpujacych zakresach:
2.1 numerdw kont bankowych stron,
2.2 cen jednostkowych na nizsze niz okreslone w umowie.

§7.
POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Niedopuszczalne sg takie zmiany postanowien umowy oraz wprowadzenie do umowy postanowien
niekorzystnych dla Kupujacego, jezeli przy ich uwzglgdnieniu nalezatoby zmieni¢ tre§¢ oferty Sprzedajacego,
chyba ze konieczno§¢ wprowadzenia takich zmian wynika z okolicznosci, ktorych nie mozna byto przewidzie¢
w chwili zawarcia umowy.

2. Realizowanie dostaw przez Sprzedajacego niezgodnie z umowa, tj. w szczegélnosci nieterminowo lub
niezgodnie z zamowieniem pod wzgledem asortymentu badz ilosci daje podstawe Kupujacemu do rozwiazania
umowy ze skutkiem natychmiastowym. W przypadku gdy nierealizowanie dostaw zgodnie z umowg bedzie
miato bezposrednig przyczyne w stanie epidemii wirusa SARS-CoV-2 (choroby COViD-19), Kupujacy odstapi
od naliczenia kar umownych Sprzedajacemu.

3. Oprocz przypadkow wymienionych w Kodeksie cywilnym Kupujgcy moze odstgpi¢ od umowy w razie
wystapienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym,
czego nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy.

4. Odstapieniec od umowy w przypadku, o ktorym mowa w pkt. 3, moze nastapi¢ w terminie 30 dni od powzigcia
wiadomosci o powyzszych okolicznosciach.

5. W przypadku odstgpienia od umowy Sprzedajacy moze zada¢ jedynie wynagrodzenia za czg§¢ umowy
wykonanej do dnia odstapienia od umowy.

6. W sprawach nie uregulowanych w niniejszej umowie beda miaty zastosowanie wlasciwe przepisy Kodeksu
cywilnego oraz ustawy Prawo zamowien publicznych.

7. Ewentualne spory wynikle na tle wykonywania niniejszej umowy rozstrzygane beda przez Sad wlasciwy wg
siedziby Kupujacego.

8. Niniejszg umowe sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

Sprzedajacy: Kupujacy:
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WZOR FORMULARZA CENOWEGO

Zalacznik nr 6

PAKIET NR

Lp.

Nazwa handlowa

ilosé

Cena jednostki
netto

Warto$é netto

Stawka VAT

Wartos$é brutto

producent /
nr katalogowy

10.

RAZEM
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