
ZP.3311.11.2022         Załącznik nr 8 
 

WYKAZ 
POMIESZCZEŃ KUCHNI SZPITALNEJ 

 
Nr pom. Nazwa pomieszczenia Powierzchnia 

m² 
NISKI PARTER 

N1/1 Pokój magazyniera 9.80 
N1/2 Przedmagazyn 10.70 
N1/3 Magazyn kiszonek i koncentratów 16.60 
N1/4 Przygotowalnia brudna ryb 17.30 
N1/5 Przygotowalnia brudna mięsa 18.60 
N1/6 Magazyn opakowań 15.70 
N1/7 Magazyn brudnej bielizny 5.30 
N1/7a Pomieszczenie na sprężarkę 12.10 
N1/8 Pomieszczenie instalacyjne 76.50 
N1/9 Ekspedycja 52.10 
N1/10 Komora odbioru posiłków 26.50 
N1/11 Wiatrołap 4.60 
N1/12 Garaż wózków brudnych 62.60 
N1/13 Korytarz  31.50 
K 1 Klatka schodowa 18.70 
N1/14 Wiatrołap 5.40 
N1/15 Chłodnia nabiału 5.60 
N1/16 Chłodnia mięsa 5.60 
N1/17 Chłodnia ryb 5.70 
N1/18 Chłodnia drobiu 5.70 
N1/19 Mrożonki 5.00 
N1/19a Korytarz 16.00 
N1/20 Chłodnia wędlin 7.10 
N1/21 Chłodnia owoców i warzyw 7.10 
N1/22 Korytarz 29.20 
N1/23 Pomieszczenie sterylizacji jaj 12.70 
N1/24 Magazyn owoców i warzyw 13.70 
N1/25 Wentylatornia 134.90 
N1/26 Garaż wózków czystych 68.00 
N1/27 Mycie i suszenie wózków 29.20 
N1/28 Centralna zmywalnia naczyń stołowych i tac 52.70 
N1/29 Wiatrołap 3.80 
N1/30 Mycie pojemników 7.30 
N1/31 Wiatrołap 4.90 
K 2 Klatka schodowa 15.30 
N1/32 Chłodnia odpadów 8.70 
N1/33 WC kobiet 3.10 
N1/34 WC męskie 3.20 
N1/35 Pomieszczenie porządkowe 2.60 
N1/36 Szatnia kobiet 35.90 
N1/37 WC + natrysk kobiet 18.40 
N1/38 WC + natrysk męskie 8.60 
N1/39 Szatnia męska 10.00 
N1/40 Korytarz 82.40 
N1/41 Rozdzielnia nn. 22.60 
N1/42 Magazyn warzyw okopowych 20.20 
N1/43 Obieralnia 80.20 



N1/44 Komora kurzowa 2.90 
N1/45 Magazyn ziemniaków 87.90 
N1/46 Wiatrołap 6.40 

RAZEM  NISKI  PARTER 1206,60 m² 
 

WYSOKI PARTER 
K1 Klatka schodowa 18.70 
N2/1 WC kobiet 4.50 
N2/2 WC mężczyzn 4.00 
N2/3 Magazyn produktów suchych 31.30 
N2/4 Magazyn pieczywa 16.10 
N2/5 Kuchnia zimna 52.10 
N2/6 Ekspedycja 123.10 
N2/7 Śluza 4.10 
N2/8 WC 2.20 
N2/9 Magazyn kuchni mlecznej 5.40 
N2/10 Kuchnia mleczna 46.00 
N2/11 Maszynownia dźwigu 10.20 
N2/12 Zmywalnia i sterylizacja butelek 15.90 
N2/13 Mycie wózków 15.30 
N2/14 Kuchnia główna 270.50 
N2/15 Korytarz 17.70 
N2/16 Zatoka szatniowa 11.20 
N2/17 Pomieszczenie porządkowe 3.40 
N2/17a Pomieszczenie porządkowe 3.40 
N2/18 Maszynownia dźwigu 8.20 
N2/19 Korytarz 42.30 
N2/20 Magazyn dobowy 10.50 
N2/21 Pokój szefa kuchni 14.50 
N2/22 Wychładzalnia 14.60 
N2/23 Zmywalnia naczyń kuchennych 20.30 
N2/24 WC 3.20 
N2/25 Pokój kierownika 14.20 
N2/26 Pokój dietetyczek 12.60 
N2/27 Pokój biurowy 13.20 
N2/28 Pokój biurowy 12.20 
N2/28a Pomieszczenie porządkowe 2.70 
N2/29 Korytarz 33.70 
K 2 Klatka schodowa 21.00 
N2/30 Jadalnia personelu kuchennego 57.20 
N2/31 WC męskie 5.50 
N2/32 WC damskie 10.00 
N2/33 Boks potraw mącznych 36.90 
N2/34 Boks obróbki czystej warzyw 35.20 
N2/35 Boks obróbki czystej mięsa 39.30 
N2/36 Zmywalnia 7.70 
N2/37 Wydawalnia 17.10 
N2/38 Magazyn 7.90 
N2/39 Jadalnia personelu szpitalnego 122.10 
                RAZEM WYSOKI PARTER 1217.20 m² 
 
 
Powierzchnia użytkowa ogółem     - 2 423.80 m² 
 
Kubatura budynku     - 10 389.00 m³ 



 
Dane ogólne 
 
- długość       -  48.86 m 
- szerokość       -             31.40 m 
- wysokość całkowita     - 9.70 m 
- ilość kondygnacji nadziemnych    - 2 
- ilość klatek schodowych     - 2 
 
 
 

KOMORA ODBIORU POSIŁKÓW 
przy KUCHNI SZPITALNEJ 

 
Powierzchnia użytkowa     - 104.90 m² 
Kubatura obiektu      - 346.60 m³ 
 
                                            Blok 1 A 
 
Barek       -   20.90 
 

ZESTAWIENIE POWIERZCHNI CAŁKOWITEJ 
 

1. Powierzchnia użytkowa  2 423.80 + 104.90 + 20.90 = 2 549.60 m² 
 

2. Kubatura       10 389.00 + 346.60 = 10 735.60  m³ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Uwaga: wykaz sporządzono na podstawie 
            PBW Architektura 

 


