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ODPOWIEDZI
na zapytania do SWZ

Dotyczy: postepowania na ,Ustuge cateringowa polegajaca na przygotowaniu i dostarczeniu positkow do
kuchenek oddzialowych Oddzialéw Szpitala Wolskiego wg okreslonych przez Zamawiajacego diet oraz
odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych"” - sprawa nr EP/116/2024.

Szanowni Panstwo,

uprzejmie informujemy, iZ w postepowaniu na ,Usluge cateringowa polegajaca na przygotowaniu i
dostarczeniu positkow do kuchenek oddziatlowych Oddzialéw Szpitala Wolskiego wg okreslonych przez
Zamawiajacego diet oraz odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych” - sprawa nr EP/116/2024,
prowadzonym na podstawie przepisoéw ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 roku Prawo zaméwien publicznych (Dz.
U. z 2024 poz. 1320 z pdzn. zm.) wpltynely do Zamawiajgcego zapytania dotyczace zapiséw specyfikacji
warunkow zamdéwienia.

Zamawiajacy, dziatajac na podstawie art. 132 ust. 2 ustawy Prawo zamoéwien publicznych, odpowiada na zadane
pytania.

1. Zamawiajacy w rozdz. X SWZ pkt 1 ppkt d) wskazuje, iz jako przedmiotowy $rodek dowodowy do oferty
nalezy ztozy¢: ,Aktualny dokument potwierdzajacy stosowanie wdrozonego systemu HACCP - certyfikat
HACCP wystawiony przez niezalezng akredytowana jednostke certyfikujaca lub zaswiadczenie
wlasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub wiasciwego organu Inspekcji Weterynaryjnej o
sprawowaniu nadzoru nad stosowaniem zasad wdrozonego systemu HACCP, wydanego na podstawie
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zZywnoSci i Zywienia lub protokét z kontroli
sanitarnej przeprowadzonej przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej jako organu urzedowej
kontroli zywnosci w sktad ktérego wchodzi punkt zawierajacy pozytywng ocene opracowania,
wdrozenia i utrzymania systemu HACCP”. Prosimy o potwierdzenie, iz w/w certyfikat HACCP ma swoim
zakresem obejmowac Zywienie szpitalne.

Odpowiedz: Tak.

2. Zamawiajgcy w rozdz. X SWZ pkt 1 ppkt e) wskazuje, iz jako przedmiotowy $rodek dowodowy do oferty
nalezy ztozy¢: ,Certyfikatu 1ISO 22000:2018 lub réwnowaznego wydanego przez akredytowang jednostke
certyfikujaca na konkretng zgtoszong kuchnie, jako miejsce produkc;ji positkéw dla szpitala”. Prosimy o
potwierdzenie, iZ w/w certyfikat systeméw zarzadzania bezpieczenistwem zywno$ci ma by¢ wystawiony
przez akredytowana jednostke certyfikujgcg w zakresie zywienia szpitalnego.

Odpowiedz: Zgodnie z swz.

3. Prosimy o potwierdzenie, iz oferta Wykonawcy zawierajaca jadtospisy nie spetniajagce wymagan
Zamawiajacego opisane w ogtoszeniu, SWZ oraz zalgcznikach zostanie odrzucona.

Odpowiedz: Tak.

4. Czy Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ wdrozenia bezptatnego Systemu Zamawiania positkéw w formie
online, dostepnego na kazdym oddziale Zamawiajacego?
Oferowany system jest intuicyjny i wymaga jedynie komputera z dostepem do Internetu. Wykonawca
zapewnia petne szkolenie dla Koordynatoréw ds. Zywienia oraz pracownikéw oddzialéw. Wprowadzenie
systemu zamawiania positkéw pozwala na skrdcenie czasu prowiantowania, wprowadzenie korekt w
czasie rzeczywistym do systemu produkcyjnego, zamawianie dodatkdw zgodnych z umowg, uproszczone
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rozliczenie miesieczne oraz generowanie niezbednych danych do faktur. Ponadto Dietetyk
Zamawiajacego zyskuje ciagly nadzor nad prawidtowoscia dostarczania positkow na oddzialy oraz
dostep do sktadu i wartos$ci odzywczych planowanych jadtospis6w poprzez system online.

Odpowiedz: Nie.

Czy Wykonawca dobrze rozumie, ze do $Sniadania i kolacji majg by¢ planowane po 2 dodatki biatkowe (np.
ser zotty + wedlina)?

Odpowiedz: Tak.

Czy Zamawiajacy zgadza sie na opracowywanie wszystkich diet pod katem doboru produktéw

spozywczych zgodnie zZ Instytutem Zywnosci [ Zywienia? Zamawiajacy
w Zalaczniku nr 1 do umowy zawart informacje, ze z jadtospisu nalezy wykluczy¢ produkty
ciezkostrawne i wzdymajace. Jest  to niezgodne z 17Z, ktory moéwi

0 urozmaiceniu i stosowaniu produktéw ze wszystkich grup produktéw spozywczych, w tym réwniez
roslin stragczkowych. Wykonawca jest sprawdzany pod katem wypetniania tych zatozen przez rejonowe
Stacje Sanitarno- Epidemiologiczne. W ,Arkuszu oceny jadtospiso6w” stosowanych przez Sanepid jest
kategoria wyrdznika ,Rosliny straczkowe suche”. Jesli w jadtospisie nie wystepuja rosliny straczkowe, to
ocena jest negatywna.

Odpowiedz: Zgodnie z wytycznymi Instytutu Zywnosci I Zywienia.

Czy Wykonawca dobrze rozumie, ze zgodnie z rozdziatem B. Wymagania jako$ciowe podpunkt 12)
Zataczniku nr 1 do umowy, Zamawiajacy nie dopuszcza planowania cytruséw, w tym pomaranczy i
mandarynek?

OdpowiedzZ: Z jadtospisu wyklucza sie pokarmy zawierajace silne alergeny (np. grejpfruty, orzechy).
Dopuszcza mandarynki i pomarancze.

Czy Wykonawca stusznie interpretuje, ze jadtospis dekadowy nie otrzyma akceptacji Zamawiajacego gdy
bedzie niezgodny z zaleceniami 1ZZ i zapisami OPZ ?

OdpowiedZ: Zamawiajacy dopuscit jadlospiséw dekadowych lub 14 dniowych. Oczywistym jest, ze
jakikolwiek jadtospis (dekadowy lub 14 dniowy) niezgodny z zaleceniami 1ZZ nie otrzyma akceptacji.
Zamawiajacy w rozdz. B zat. nr 2 pkt 8) pisze; ,Wykonawca zobowigzuje sie, do zapewnienia positkow,
ktére beda dostarcza¢ odpowiednig ilo$¢ energii i sktadnikéw odzywczych. Wartos¢ kaloryczng i
odzywcza dla diety podstawowej okresla sie na 2200 kcal, z czego 15% dziennego zapotrzebowania
energetycznego powinno pochodzi¢ z biatka, z ttuszczy ogétem 20%-30% i weglowodanow 45-55%.
Opracowywanie diet leczniczych bedzie w oparciu o odpowiednie modyfikacje diety podstawowe;j.
Wykonawca zwraca sie o modyfikacje w zakresie zawartos$ci sktadnikéw odzywczych. Na podstawie
Norm Zywienia dla Populacji Polski i ich zastosowanie pod redakcja Mirostawa Jarosza i wsp. z 2020 roku
zaleca sie by diety dla dzieci, mtodziezy i dorostych zawieraly weglowodanow 45-65%, biatka 10-20%,
ttuszczéw 20-35%.Czy Zamawiajacy zgadza sie na zmiany warto$ci odzywczych diet na podstawie
aktualnych norm zywienia?

Odpowiedz: Tak, pod warunkiem, ze z biatka bedzie pochodzi¢ co najmniej 15% dziennego
zapotrzebowania energetycznego.

Zamawiajacy w rozdz. B zat. nr 2 pkt 8) pisze; ,Wykonawca zobowigzuje sie, do zapewnienia positkow,
ktére beda dostarcza¢ odpowiednia ilo$¢ energii i sktadnikow odzywczych. Wartos¢ kaloryczng i
odzywcza dla diety podstawowej okresla sie na 2200 kcal (...). Pragniemy poinformowaé, iz nie ma
mozliwos$ci zaplanowania jadlospisu, w taki sposdb, aby w kazdym dniu kaloryczno$¢ wynosita
doktadnie 2200 kcal. W zwigzku z powyzszym prosimy o podanie przedziatu wartos$ci lub dopuszczenie
10% odchylenia od w/w wartoSci.

OdpowiedzZ: Dopuszcza sie 5 % odchylenia.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie ryb na diety wegetarianskie?

Odpowiedz: Nie.

Czy Zamawiajgcy wyraza zgode na stosowanie masta (min. 82% ttuszczu mlecznego) w formie
wyporcjowanej, bez koniecznosci wykorzystywania produktu
w opakowaniach jednostkowych? Takie rozwigzanie pozwoli na zmniejszenie kosztu ustugi, zmniejszenie
ilo$ci odpaddw a nie wptynie na jakos¢ serwowanego produktu.

Odpowiedz: Tak.

Zamawiajacy wymaga stosowania wedlin zawierajacych co najmniej 80% miesa. Czy Zamawiajacy
wyraza zgode na obniZenie miesnos$ci stosowanych wedlin do 70%? Takie rozwigzanie pozwoli na
zmniejszenie kosztu ustugi a takze pozwoli na wieksze urozmaicenie stosowanych wedlin.

Odpowiedz: Nie.

Wykonawca zwraca sie z pro$bg o potwierdzenie, Ze zapis: ,,Potrawy nie mogg powtorzy¢ sie w ciggu tej
samej dekady lub 14 dni [...]” dotyczy wyltacznie diety podstawowej. W przypadku diet lekkostrawnych,
w zwigzku z ograniczeniami wynikajacymi z charakterystyki diety, mozliwo$¢ urozmaicenia jadtospisu,
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np. poprzez wprowadzenie réznorodnych warzyw czy nasion roslin strgczkowych, bedzie ograniczona.
Dodatkowo, techniki kulinarne takie jak smazenie czy pieczenie na ttuszczu beda réwniez wykluczone.
Odpowiedz: Tak.

Wykonawca wnosi o sprecyzowanie jakie diety powinny by¢ zawarte w jadtospisach przekazywanych
Zamawiajacemu do zatwierdzenia. Sugerujemy, aby jadtospis zawierat diety podstawowsg, lekkostrawng
i cukrzycowga, z tego wzgledu, Ze reszta diet stanowig modyfikacje diety lekkostrawne;j.

OdpowiedZ: Zamawiajacy wymaga aby w ramach przedtozonych ztozy¢ jadlospisy zawierajace diety:
podstawowa, bezglutenowg, cukrzycowa 5-cio positkowa, podstawowsg dla dzieci i mtodziezy.
Natomiast do kontroli jadlospiséw w czasie trwania umowy wymaga sie sktadnia jadtospiséw
zawierajacych diety: podstawowg, tatwostrawng, cukrzyca 3 i 5 positkowa, wrzodowa, watrobowa,
wysoko i nisko biatkowa, wegetarianska, bezmleczna, bezglutenowa.

Zamawiajacy w rozdz. XIX SWZ jako jedno z kryteriéw oceny ofert opisat: Ciepta kolacja 1 x tygodniu (K)
- waga 15%. Wykonaweca otrzyma 15 pkt. za oferowanie w jadtospisie Ix tygodniu kolacji ,na ciepto”. Jesli
w jadlospisie brak bedzie takiego dania, wykonawca otrzyma 0 pkt”. Prosimy o potwierdzenie, iz aby
otrzymad¢ maksymalng ilo$¢ punktéw w ramach tego kryterium nalezy nie tylko zadeklarowaé powyzsze
w zat. nr 1 - formularz oferty do SWZ, ale takze uwzgledni¢ ciepte kolacje w jadtospisach zatgczanych do
oferty.

Odpowiedz: Tak.

Wykonawca wnosi o podanie dopuszczalnych odchylen (w %) od wymaganej warto$ci energetyczne;j i
odzywczej w jadtospisach okresowych, np. dwutygodniowych. Przyjetym standardem jest odchylenie na
poziomie +/- 10%.

OdpowiedzZ: 5 % odchylenia.

Zamawiajacy w zat. nr 2 w tabeli podaje , iz diete cukrzycowa to inaczej dieta tatwostrawna z
ograniczeniem tatwo przyswajalnych weglowodanéw. Prosimy o potwierdzenie, iz mimo uzytego
sformutowania ,dieta tatwostrawna (..), dieta cukrzycowa ma by$ planowana zgodnie z zatoZeniami tej
diety np. zalecane s3g glownie surowe warzywa, a nie gotowane, petnoziarniste pieczywo, a nie jasne,
kasze, ryze, makarony gruboziarniste/ razowe, a nie diety tatwostrawne;j.

Odpowiedz: Zgodnie z zaleceniami 1ZIZ.

Prosimy o potwierdzenie, iz dieta bezglutenowa ma bazowac na zaleceniach diety podstawowe;j.
Odpowiedz: Tak.

Zamawiajacy w rozdz. X SWZ pkt 1 ppkt f) wskazuje, iz jako przedmiotowy Srodek dowodowy do oferty
nalezy ztozy¢ jadtospisy w tym. m.in. dla diety zwyktej dla dzieci i mtodziezy. W zwigzku z zapisem zat.
nr 2 tj. Do positku obiadowego dla dzieci i mtodziezy Oddziatu Rehabilitacji Psychiatrycznej w pawilonie
nr 6 Wykonawca musi zapewni¢ deser w postaci ciasta/owocu/koktajlu itp. dostosowany do wymogéw
diety tej grupy pacjentéw”, prosimy o informacje czy w tym jadlospisie zatgczanym do oferty nalezy
uwzgledni¢ deser ?

Odpowiedz: Tak.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie jajek gotowanych w diecie cukrzycowej?

Odpowiedz: Tak.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie pasztetow pieczonych w diecie cukrzycowe;j?

Odpowiedz: Tak, pod warunkiem spetiania wytycznych dotyczacych zawartosci miesa.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie pasztetdw pieczonych w diecie podstawowej ?

Odpowiedz: Tak, pod warunkiem spetiania wytycznych dotyczacych zawarto$ci miesa.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie pasztetéw pieczonych w diecie lekkostrawnej i dietach na niej
bazujacych?

Odpowiedz: Tak, pod warunkiem spetiania wytycznych dotyczacych zawarto$ci miesa.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie jajek gotowanych w diecie lekkostrawnej i dietach na niej
bazujacych?
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Odpowiedz: Tak.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie sera z6ttego w diecie lekkostrawnej i dietach na niej bazujacych?
Odpowiedz: Tak.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie sera z6ttego w diecie cukrzycowej?

Odpowiedz: Tak.

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie kakao na mleku w diecie cukrzycowej?

OdpowiedzZ: Tak, prawdziwe kakao bez cukru, moze by¢ uzyty stodzik

Czy Zamawiajacy dopuszcza planowanie kakao na mleku w diecie lekkostrawnej i dietach na niej
bazujacych?

Odpowiedz: Tak.

W zwigzku z rozbiezno$ciami w zatl. nr 2 do SWZ prosimy o sprecyzowanie czy minimalna gramatura
serwowanych napojéw ma wynosi¢ 300 ml czy 250 g.

Odpowiedz: 300 ml.

Zamawiajacy w rozdz. B zat. nr 2 pkt pisze:

»obiad co najmniej 1 raz w tygodniu powinien by¢ bez miesa - z innym biatkiem;

- 1 raz w tygodniu powinien by¢ bez miesa z nasionami roslin stragczkowych (zgodnie z zatozeniami diety),
- 1 raz powinna by¢ serwowana ryba zamiast porcji miesa,

- 2 razy gulasz, potrawka, lub inne mieso mielone nieporcjowane,

- 1 raz porcja miesa w catosci,

- 2 razy mielone mieso porcjowane, nalezy uwzgledni¢ ré6znorodne mieso (drobiowe, wieprzowe i
wotowe)”.

Prosimy o informacje jakie danie tj. np. inne bezmiesne z biatkiem zwierzecy czy np. mieso w cato$¢ ma
by¢ planowane 1 raz w tygodniu zamiast obiadu bez miesa z nasionami roslin stragczkowych w przypadku
diety lekkostrawnej i dietach na niej bazujacych?

OdpowiedzZ: Zgodnie z SWZ.

Zamawiajacy w rozdz. B zat. nr 2 pkt 6) pisze: ,Wykonawca zapewnieni regularno$¢ positkéw, w tym
zapewni, Ze przerwa pomiedzy positkami nie bedzie dtuzsza niz 12 godzin (dostarczenie dodatkowego
positku tzw. II kolacja).” Prosimy o informacje czy w zawigzku z powyzszym zapisem w jadtospisach,
ktére Wykonawca ma obowigzek zataczy¢ do oferty nalezy w kazdej diecie uwzgledni¢ tzw. II kolacje ?
Jesli tak, prosimy o potwierdzenie ze w tym wypadku jadtospisy 10- lub 14-dniowe nalezy przygotowac
na: 4 positki dla podstawowej, bezglutenowej i zwyktej dla dzieci i mtodziezy oraz 6-positkéw dla diety
cukrzycowej. Jesli nie prosimy o doprecyzowanie na ile positkow (i jakie) na by¢ planowana kazda z diet
dla ktérej nalezy ztozy¢ jadtospis do oferty.

Odpowiedz: Potwierdzam.

Czy Zamawiajacy wymaga planowania zupy mlecznej na $niadanie w diecie cukrzycowej?

Odpowiedz: Nie.

Zamawiajacy w rozdz. XIX SWZ jako jedno z kryteriéw oceny ofert opisat: ,Jadlospis (zgodnie z
wymaganiami, normami, urozmaicenie) (Jd) - waga kryterium 10%

- Wykonawca otrzyma 10 pkt., jezeli jadtospis bedzie utozony zgodnie z wymaganiami i normami IZZ oraz
bedzie urozmaicony pod wzgledem doboru sktadnikéw positku, ich kolorowego zestawienia oraz
niepowtarzalnosci potraw.

- Wykonawca otrzyma 5 pkt., jezeli jadtospis bedzie utozony zgodnie z wymaganiami i normami 1ZZ.”.
W tak opisanym kryterium brakuje jasnych wytycznych, w jaki sposéb oceniaé réznorodnos¢ sktadnikow,
koloréw czy powtarzalno$¢ potraw (np. czy powtarzalnos¢ jest oceniana na poziomie tygodniowym, czy
dtuzszym). Ponadto kryterium przewiduje tylko dwa poziomy punktacji: 10 punktéw za spetnienie norm
i urozmaicenie oraz 5 punktéw za samo speienie norm. Brakuje informacji, jakie konkretne cechy
jadtospisu s3g niezbedne, aby zdoby¢ 10 punktéw zamiast 5. Kryterium pozostawia szerokie pole do
interpretacji przez oceniajacych. Moze prowadzi¢ to do sytuacji, w ktérej roézni oceniajacy beda
przyznawac rézne oceny na podstawie subiektywnych opinii, a nie obiektywnych standardéw.

W zwigzku z powyzszym wnosimy o zmiane kryterium na bardziej precyzyjne, weryfikowane na etapie
sktadania ofert np.

1) Rézne techniki obrébki kulinarnej, tj. przedstawienie: -
jednej techniki - 0 pkt

- dwdch technik - 1 pkt.

- trzech technik i wiecej - 2 pkt.

2) Wystepowanie mleka i/lub przetworéw mlecznych

- w zadnym positku w ciggu dnia - 0 pkt -
w 1 positku w ciggu dnia -1 pkt

- w 2 positkach i wiecej w ciggu dnia - 2 pkt.



sp6tka miasta

Bl SZPITALWOLSKI stofecznego

im. dr Anny Gostynskiej Sp. z 0.0.

Warszawy

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,

43.

3) Wystepowanie ryb i/lub przetworéw rybnych

- 1 raz w dekadzie - 0 pkt

- 2 razy w dekadzie -1 pkt

- 3razy w dekadzie i wiecej - 2 pkt.

4) Powtarzalno$¢ zup obiadowych

- 2 razy w dekadzie lub wiecej - 0 pkt

- 1 raz w dekadzie - 1 pkt

- niepowtarzalno$¢ zup obiadowych w dekadzie - 2 pkt

5) Powtarzalno$¢ dodatku warzywnego do Il dania obiadowego

- 2 razy w dekadzie lub wiecej - 0 pkt

- 1 raz w dekadzie - 1 pkt

- niepowtarzalno$¢ dodatku warzywnego do Il dania obiadowego w dekadzie - 2 pkt

Na potwierdzenie powyzszego kryterium do oferty nalezy dotaczy¢ przyktadowe jadtospis dekadowe lub
14 dniowe dla diet: dieta podstawowa, ¢ dieta bezglutenowa e dieta cukrzycowa 5-positkowa e diety
zwykla dla dzieci i mlodziezy z podaniem gramatury serwowanych potraw oraz alergenéw w
poszczegdlnych potrawach oraz warto$ci kalorycznej i iloSci (w gramach] biatka, ttuszczy i
weglowodandw dla kazdego dnia w/w dietach.

OdpowiedzZ: Zgodnie z SWZ.

Prosimy o potwierdzenie, ze na warunek udziatu w zdolnosci technicznej i zawodowej Wykonawca, musi
posiada¢ lokal kuchenny, w ktérym beda przygotowywane positki na potrzeby realizacji umowy z
Zamawiajacym, posiadajacy decyzje organu kontroli sanitarnej uprawniajgca do produkcji positkéw dla
innych jednostek. Powyzszy zapis pozwoli zachowaé precyzje jezyka prawniczego i odpowiednio
dopasowac tres¢ do wymagan ustawy Prawo zamdéwien publicznych (Pzp).

Odpowiedz: Tak.

OPZ - Tabela nr 2. Prosze o potwierdzenie, ze liczba 9500 osobodni dotyczy liczby t6zek, nie za$ liczby
zywionych pacjentéw, ktérych zgodnie z danymi od obecnego Wykonawcy ustugi jest ponizej 9000
$redniomiesiecznie z ostatnich kilku miesiecy,

Odpowiedz: Tak.

- OPZ - A - pkt 14 - prosze o podanie $redniomiesiecznej liczby positkéw ktére Wykonawca bedzie
musiat dostarczy¢ w pojemnikach jednorazowych zgrzewanych

Odpowiedz: ok. 380 - 395.

- OPZ - A - pkt 19 - Czy odbiér odpadéw moze nastapi¢ wraz z odbiorem brudnych termoportoéw i
pojemnikéw GN po obiedzie?

Odpowiedz: Tak.

- OPZ - A - pkt 20 - jak czesto Zamawiajacy ma zamiar przeprowadzac¢ takie badania?

Odpowiedz: 1 raz w roku i w razie potrzeby .

Czy Zamawiajacy planuje w trakcie trwania kontraktu remontéw, ktére skutkowatyby zmniejszeniem
liczby zywionych pacjentéw o 10% i wiecej?

Odpowiedz: Tak.

Czy w przypadku zmniejszenia liczby Zzywionych Zamawiajacy wyraza zgode na negocjacje ceny?
Odpowiedz: Nie.

Prosimy o wyjasnienie czy Zamawiajgcy naliczy kare w przypadku usuniecia nieprawidtowosci przed
wydaniem positkéw do pacjenta?

Odpowiedz: Nie.

Wnosimy o wprowadzenie na warunek udziatu w postepowaniu posiadanie licencji gotowego positku.
Zgodnie z art. 112 ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 r. Prawo zamoéwien publicznych (Dz.U. 2021 poz. 1129
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z pézn. zm.), Zamawiajagcy ma obowigzek okres$lenia warunkéw udzialu w postepowaniu, ktére
umozliwig weryfikacje zdolno$ci Wykonawcoéw do nalezytego wykonania zamoéwienia. Warunki te musza
by¢ proporcjonalne do przedmiotu zamdwienia i zapewnia¢ realng mozliwos$¢ jego realizacji zgodnie z
okre$lonymi wymaganiami. Wprowadzenie warunku posiadania licencji gotowego positku jako
obowigzkowego wymogu udziatlu w postepowaniu ma na celu zapewnienie, Ze wszyscy potencjalni
Wykonawcy posiadaja odpowiednie kompetencje oraz spelniajg wymagane standardy jakoSciowe i
normatywne. Warunek ten pozwoli wyeliminowac oferty niespetniajace kluczowych wymagan
zwigzanych z bezpieczenstwem i jako$cig Zzywnosci, co jest szczeg6lnie istotne w kontekscie zywienia
pacjentéw w placéwkach medycznych. Zalety wprowadzenia warunku licencji gotowego positku to
miedzy innymi zapewnienie minimalnych standardéw jakosci. Licencja gotowego positku potwierdza
zgodno$¢ z obowigzujacymi normami zZywieniowymi oraz przepisami prawa, np. rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 dotyczacym informacji na temat zZywnos$ci.
Gwarantuje, ze positki sg przygotowywane zgodnie z wymaganiami higienicznymi i technologicznymi, co
przektada sie na bezpieczenistwo zdrowotne odbiorcéw.

Ponadto przyczynia sie do ochrony zdrowia pacjentéw poprzez fakt, iz gotowe positki sg czesto
przeznaczone dla osob z okreslonymi potrzebami dietetycznymi (np. diabetykéw, pacjentéow z alergiami,
0s6b starszych). Licencja potwierdza, Ze positki s3 odpowiednio zbilansowane i dostosowane do tych
potrzeb. Nastepuje eliminacja ryzyka dostarczenia positkéw niskiej jakoSci oraz wymusza na
Wykonawcach odpowiednie przygotowanie i dbato$¢ o speinianie standardéw jako$ciowych.
Posiadanie licencji utatwia Zamawiajagcemu weryfikacje wiarygodnosci i kompetencji wykonawcy juz na
etapie oceny wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu.

Odpowiedz: Zamawiajacy podtrzymuje zapis zawarty w SWZ.

Zamawiajacy informuje, Ze zmiany stajg sie integralng czescig SWZ i tym samym stajg sie wigzace od dnia
ich ogloszenia.
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