Chetm, dnia 2022-05-13

ZP.3311.33-2.2022

WYKONAWCY
ubiegajacy sie o udzielenie zaméwienia

WYIJASNIENIA TRESCI SWzZ

dotyczy: Dotyczy: postepowania o udzielenie zamdéwienia publicznego na ustugi spoteczne i inne szczegdlne
ustugi o wartosci przekraczajacej kwote 750 000 euro prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego -
Swiadczenie usfug codziennego i catodobowego iywienia  pacjentow  hospitalizowanych
w Samodzielnym Publicznym Wojewoddzkim Szpitalu Specjalistycznym w Chetmie wraz z dzierzawq kuchni
i prowadzeniem bufetu

Samodzielny Publiczny Wojewddzki Szpital Specjalistyczny w Chetmie, dziatajagc na podstawie art. 135
ust. 6 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 1129 ze zm.),
udostepnia ponizej tres¢ zapytan do Specyfikacji Warunkéw Zaméwienia (zwanej dalej "SWZ”) wraz
z wyjasnieniami:

1. Pytanie: "Czy Zamawiajqgcy dopuszcza opracowywanie jadfospisu 14- dniowego? Planowanie rytmem
dwutygodniowym umozliwia wieksze urozmaicenie jadtospisu, a takze jego bilansowanie pod
wzgledem wartosci odzywczych?"

Odpowiedz: Nie dopuszczamy jadtospisu 14 — dniowego.

2. Pytanie: "Wykonawca prosi o doprecyzowanie jakie diety powinny by¢ zaplanowane w jadfospisie
dekadowym przekazywanym do Zamawiajgcego."

Odpowiedz: W jadtospisie dekadowym powinny by¢ zaplanowane diety: podstawowa, lekko strawna i z
ograniczeniem fatwo przyswajalnych weglowodandw. Natomiast pozostate diety uwzgledniane sg w jadtospisie
codziennym.

3. Pytanie: "Czy Wykonawca dobrze interpretuje, Ze dietetyk szpitalny bedzie wnosit zmiany do jadtospisu
dekadowego w sytuacjach gdy nie bedzie on zgodny z SWZ oraz aktualnymi zaleceniami I1ZZ?"

Odpowiedz: Tak, dietetyk szpitalny musi mie¢ wglad do jadtospisu dekadowego, tj. wymienionych w
odpowiedzi nr 2 - 3 diet, na 7 dni przed jego wejsciem w zycie, a takze ma prawo do nanoszenia stosownych
korekt (OPZ pkt. V ppkt.16).

4. Pytanie: "Zamawiajgcy w OPZ okreslit, ze wartosci energetyczne dziennej porcji pokarmowej pacjenta
(sniadanie, obiad i kolacja) powinna wynosic¢ od 2300 do 2500 kcal. Kazda z diet dostarcza okreslonej
ilosci kilokalorii (kcal) oraz wartosci odzywczej w postaci biatka, ttuszczy i weglowodandw. To ile
poszczegdlna dieta ma dostarczyé tych w/w sktadnikéw zalezy kogo zywimy, czyli musimy znaé tzw.
Strukture osob Zywionych. Jest to proste, do okreslenia, jezeli zywimy jednolitg grupe ludzi pod wzg.,
wieku, ptci i aktywnosci fizycznej, bo majq zblizone zapotrzebowanie na energie i sktadniki odzywcze.
W szpitalach mamy zréznicowanq strukture, poniewaz lezq zarowno, kobiety jak i mezczyzni, w
réznych przedziatach wiekowych, w réznych stanach fizjologicznych. W takim przypadku (jezeli
dysponujemy statystykq chorych) mozemy sami obliczy¢ Srednio wazong wartos¢ odzywczq dla tak
zréznicowanej grupy. Musimy znac ile osob danej pfci jest w okreslonej grupie wiekowej, o okreslonej
aktywnosci fizycznej i o okreslonym stanie fizycznym (cigza, karmienie piersig) i na tej podstawie wg
wzoru obliczamy srednio wazong wartos¢ energetyczng i odzywczq. W praktyce jest to trudne, mato
prawdopodobne i niepotrzebne, poniewaz szpitale nie udostepniajg takich danych oraz dynamika
zmian(rotacja pacjentow) jest bardzo duza. ,Za podstawe diety przyjeto srednie normy dla kobiet
(1800kcal) i meiczyzn (2270kcal) o matej aktywnosci fizycznej, opracowane przez Ziemianskiego
[56]. W zatozeniu diety przyjeto sredniqg zaokrgglong wartos¢ 2000 kcal (8368kJ). ,Zamawiajgcy



okreslit kalorycznos¢ diet powyzZej przecietnej sredniej. Czy ze wzg. Na prewencje otytosci i chorob
zywieniowo zaleznych Zamawiajgcy zgodzi sie na zmiane zapisu zgodnie z zaleceniami IZZ, aby dieta
podstawowa, dieta tatwostrawno z modyfikacjami miaty 1800-2200 kcal, a dieta cukrzycowa 1600-
2000 kcal?"

Odpowiedi: Zamawiajacy pozostaje przy wartosci energetycznej i odzywczej podanych w dokumentacji
postepowania.

5. Pytanie: "Wykonawca wnosi o korekte w OPZ, rozdziat V, pkt.22 oraz pkt.33.8 procentowego podziatu
makrosktadnikéw. Zgodnie z zaleceniami 1ZZ oraz Normami Zywienia dla Populacji Polski i ich
zastosowania pod redakcjq Mirostawa Jarosza i WSP. z 2020r. diety dla dzieci, mtodziezy i dorostych
powinny zawierac¢: weglowodany 46-65%, biatko 10-20%, tfuszcze 20-35%."

OdpowiedZ: Zamawiajacy pozostaje przy wartosci energetycznej i odzywczej podanych w dokumentacji
postepowania.

6. Pytanie: "Czy Wykonawca stusznie interpretuje, Zze do kazdego z trzech gtdwnych positkéw planowana
ma byc¢ zupa?"

Odpowiedz: Zupa: s$niadanie (zupa mleczna lub bezmleczna) i obiad dla wszystkich pacjentéw,
kolacja: zupa mleczna - dla dzieci, matek karmigcych, kobiet ciezarnych, pacjentéw oddziatéw: Medycyny
Paliatywnej, psychiatrycznych, ZOL, ZOL Psych., ZPO.

7. Pytanie: "Czy Zamawiajgcy wyraza zgode na planowanie nasion strqczkowych réwniez do sniadarn i
kolacji w formie past np. z soczewicy?"

Odpowiedz: Zamawiajgcy wyraza zgode na nasiona stragczkowe, np. soczewice.

8. Pytanie: "Czy Wykonawca dobrze rozumie, ze w Zaktadzie Opiekuriczo- leczniczym i Pielegnacyjno-
Opiekuriczym nie wystepuje dieta podstawowa. Wszystkie diety sq modyfikacjami diety
lekkostrawnej?"

Odpowiedz: Tak, diety na ZOL i ZPO sg przygotowywane na bazie diety lekko strawnej.

9. Pytanie: "Czy Zamawiajgcy wymaga by do dan jednogarnkowych, ktére w swoim sktadzie zawierajq juz
warzywa, weglowodany oraz petnowartosciowe biatko, np. ryz z kurczakiem i warzywami, kaszotto z
miesem i warzywami, makaron ze szpinakiem i kurczakiem, itp. majg by¢ planowane osobno porcja
warzyw w formie surowki, warzyw na parze lub gotowanych?"

Odpowiedz: Jezeli daniem jednogarnkowym jest, np. leczo to Zamawiajacy nie wymaga osobno suréwki. Jezeli
daniem jednogarnkowym jest, np. makaron ze szpinakiem lub ryz z kurczakiem i warzywami to dodatkiem
powinna by¢ suréwka lub owoc.

10. Pytanie: "Czy Zamawiajqcy wyraza zgode na wdrozenie darmowego systemu zamawiania positkow w
formie online dostepnej na kazdym oddziale Zamawiajgcego? Oferowany program jest intuicyjny i
wymaga wytqcznie komputera z dostepem do Internetu. Wykonawca gwarantuje przeprowadzenie
petnego szkolenia dla Koordynatoréw ds. Zywienia w szpitalu oraz oséb pracujgcych na oddziatach.
Wprowadzenie systemu zamawiania positkdw umozliwia skrdcenie czasu prowiantowania positkow,
wpfyw w realnym czasie korekt wprowadzonych przez Zamawiajgcego do systemu produkcyjnego,
zamawianie dodatkéw zapisanych w umowie, proste rozliczanie miesieczne oraz generowanie
wszystkich niezbednych gotowych danych do faktur. Ponadto Dietetyk Zamawiajgcego ma ciggty
nadzor nad prawidtowosciq zaprowiantowania oddziatow w dowolnym czasie, poprzez wejscie na
strone sytemu, a takze dostep do sktadu oraz wartosci odzywczych planowanych jadtospisow."

Odpowiedz: Zamawiajgcy wyraza zgode, po uprzednim ustaleniu pomiedzu stronami zasad i warunkéw
powyzszego rozwigzania.



11. Pytanie: "Wykonawca zwraca sie z prosbq o podanie dopuszczalnych odchyleri (w %) od wymaganej
wartosci energetycznej i odzywczej w jadfospisach okresowych np. dwutygodniowych. Zwyczajowo
stosowane jest odchylenie +/-10%."

Odpowiedz: Zamawiajacy nie dopuszcza odchylen % od wymaganej wartosci energetycznej i odzywczej
w jadtospisie dekadowym.

12. Pytanie: "Wykonawca zwraca sie z prosbq o dodanie zapisu do OPZ okreslajgcego okres planowania
past, satatek, galaretek tj. wrzesien-maj. W okresie letnim nie planuje sie tych potraw ze wzgledu na
zagrozZenie mikrobiologiczne. "

Odpowiedzi: Planowanie positkow i potraw nalezy do Wykonawcy i nie trzeba tego umieszcza¢ w OPZ.
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