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INFORMACJE OGOLNE.

11, Przedmiot opracowania.

Przedmiotem opracowania jest wykonanie projektu wykonawczego fechnologii kuchni dla zaplecza
Zywieniowego dla przedszkola w Mycielinie.

1.2. Materiaty wyjsciowe:

e /Zlecenie z dnia 24-01-2023r.

e Podktady architektoniczne.

e Obwieszczenie Ministra Inwestycji i Rozwoju z dnia 8 kwietnia 2019r. w sprawie ogtoszenia
jednolitego tekstu rozporzadzenia Ministra Infrastruktury w sprawie warunkéw technicznych,
jakim powinny odpowiadac budynki i ich usytuowanie. {Dz.U.2019 poz. 1065. ze zmianami).

® Rozporzgdzenie (WE) nr 852 Parlamenftu Europejskiego i Rady Europy z 29-04-2004r. w
sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. U. E. L 139 z kwietnia 2004r.).

e (Obwieszczenie Marszatka Sejmu Rzeczypospolitej Polskiej z dnia 8 pazdziernika 2020 r. w
sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.
2020 poz. 2021).

e (Obwieszczenie Ministra Gospodarki, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 28.08.2003r. w sprawie
ogtoszenia jednolitego tekstu rozporzadzenia Ministra Pracy i Polityki Spotecznej w sprawie
ogodlnych przepisdw bezpieczefistwa i higieny pracy (Dz.U. Nr 169, poz. 1650, z 2003r. ze
zmianami).

e Uzgodnienia z Projektantem.

Opis fechnologii.
2.1, Zakres dziatalnosci.

Projektowane zaplecze bedzie wydawal positki w przedszkolu. Przewiduje sie zywienie okoto 100
dzieci. Dania obiadowe beda dostarczane przez firme cateringowa w postaci gotowej, na goraco w
termosach gastronomicznych. Dania zimne bedg dostarczane w postaci potproduktow gotowych do
ztozenia (np. krojone pieczywo, krojona wedlina i sery, mleko UHT, ptatki $niadaniowe itp.)

2.2. Zatozenia projektowe:

e [ania obiadowe bed3 dostarczane gotowe na goraco.

e Sniadania i podwieczorki beda na miejscu sktadane z pdtproduktow.
e Nie przewiduje sie obrobki brudnej.

e Termosy beda myte w kuchni centralnej dostawcy positkow.

e Dania bed3 podawane na naczyniach wielorazowych.

2.3. Godziny pracy.
Zaplecze bedzie pracowat w godzinach 8:00 - 16:00.
2.4, Dostawa i magazynowanie produktaw.

Dania beda dostarczane w termosach gastronomicznych wejSciem do pomieszczenia dostaw. W
pomieszczeniu tym zaprojektowano regat na termosy oraz umywalke. Dania goragce bedg przywozone
bezpoérednio przed wydawaniem, a sktadniki na dania zimne (&niadania i podwieczorki) beda
przywozone w godzinach rannych i po wyjeciu z fermoporfow beda przechowywane w lodowce w
przygotowalni.



2.5. Obrobka wstepna.

W obiekcie nie bedzie zadnej obrobki wstepnej. Wszystkie positki bedg dostarczane w postaci gotowej
lub w postaci pétproduktow gotowych do ztozenia.

2.6. Obrobka gtowna.

Obrobka gtowna bedzie ograniczona do rozpakowania pojemnikdw i przygotowania daf zimnych z
dostarczonych wczesniej potproduktow.

Czynnosci te beda wykonywane w przygotowalni na blacie roboczym.

W przygotowalni przewiduje sie mozliwo$¢ ograniczonej obrobki termicznej sprowadzajgcej sie do
podgrzania dan obiadowych w sytuacjach nietypowych (np. wycieczka grupy przedszkolnej, opdznienia
transporfowe itp.) lub do podgrzania mleka do Sniadania. W tym celu zaprojektowano trzon kuchenny
z piekarnikiem.

W przygofowalni zaprojektowano tez zlew do mycia sprzefu i regat ociekowy.
2.1. Ekspedycja.

Dania bed3 podawane dzieciom na salach wielofunkcyjnych. Positki bedg wynoszone z przygotowalni
do wydawalni w ktorej bed3 wstawiane na wozki i rozwozone do sal.

Dania do dal na pietrze bedg przewozone dzwigiem towarowym na poziom +1i tam w wydawalni beda
uktadane na wozek i zawozone do sal.

2.8. Zmywanie naczyn.

Naczynia bed3 zwozone do zmywalni zaprojekfowanych na kazdej kondygnacji. W zmywalniach
zaprojektowano miejsce do rozpakowania wozka, zlew i komorowe zmywarki do naczyn. Czyste talerze
bed3 przechowywane w szafach przelotowych taczacych zmywalnie z wydawalniami.

Przy zmywalniach przewidziano aneksy do mycia wozkow. Czyste wozki beda przewozone do
wydawalni gdzie bedy oczekiwat na nastepny positek.

2.9. Odpady.

Odpady beda zbierane do pojemnikdw i po zakonczeniu pracy bedg wynoszone w workach foliowych
do pomieszczenia na odpady znajdujacego sie na terenie posesji.

2.10. Zatrudnienie i zagadnienia socjalne.

Na zapleczu zywieniowym planuje sie ‘'zatrudnienie 2 osob pracujacych na 1 zmiane. Przy wydawalni
zaprojektowano szatnie. Przy szatni przewidziano wezet sanitarny wyposazony w umywalke i wc.

W szatni zaprojektowano szafe gospodarczg dla zaplecza cateringowego z wbudowanym zlewem.
2.11. Program powierzchniowy.
Wykaz pomieszczef z powierzchniami i wytycznymi podano w tabeli 4.1 Na koficu opracowania.

Wytyczne dla branz projekfowych.
3.1 Wytyczne wodno-kanalizacyjne.
e W obiekcie nalezy doprowadzit wode spetniajgcg wymagania wody pitnej.



e Zapotrzebowanie na wode przyjeto na podstawie norm zuzycia wody dla kuchni na poziomie
5t/porcje na cele technologiczne (uproszczona technologia na poétproduktach), 151/m? do
sprzatania (1 mycie na dobe), 30l/pracownika kuchennego na cele sogjalne, zatem:

e QOwoda = 100x5 + 59x15 + 2x30= 6491/2kh w tym 50% wody ciepte].

o lloit Sciekdw nalezy okreélic jako 95% wody technologicznej i 100% wody do celow
porzadkowych i socjalnych, zatem:

e Qéciek = (0,95x500)+89+ 60 = 624l/24h

e W zaktadzie nie przewiduje sie Sciekdw zattuszczonych.

e Miejsca zrzutu Sciekdw ze wzgledu na specyfike zywienia przedszkolnego i przewazajace
procesy zwigzane z myciem i ufrzymaniem higieny (na zapleczu brak obrobki brudnej zywnosci
a obrébka czysta mocno ograniczona) wykazujg fypowy sktad do Sciekow bytowych -
,szarych” . (Szara woda- Europejska Norma 12056-1 definije szarg wode jako wolng od
fekalibw zabrudzona wode. W praktyce jest to nieprzemystowa woda Sciekowa wyftwarzana
w czasie domowych procesow takich jak mycie naczyn, kapiel czy pranie, nadajaca sie w
ograniczonym zakresie do powtdrnego wykorzystania. wg Wikipedia). Przecietny sktad
éciekdw szarych nie wykazuje zattuszczenia (ponizej 0,1g/1). Substancje powierzchniowo
czynne anionowe i niejonowe uzywane w stezeniach roboczych sa znacznie rozcieficzane przy
procesach sptukiwana i ich stgzenia szacuje sie odpowiednio na ponize] 20mg/l dla
niejonowych i ponizej 15mg/l dla anionowych. Szacowany ogodlny poziom zawiesin w Sciekach
na poziomie ponizej 500mg/| oraz BZTS na poziomie ponizej 700mg02/l.

e Nalezy wykonat instalacje kanalizacji technologicznej zbierajaca przybory wod-kan z
pomieszczen produkcyjnych i zbiorcze przewody kanalizacyjne podtaczy¢ do kanalizacji
sanitarnej nad podejsciami do WC.

e We wszystkich pomieszczeniach instalacje doprowadzajace wode i kanalizacyjne powinny byt
kryte w obudowie.

e Przewidziet zawory antyskazeniowe EA na doprowadzeniu wody do lokalu zgodnie z PN-EN
171172003,

e Przewody wodociggowe, armatura i przybory powinny posiadat stosowne atesty.

e W pomieszczeniach magazynowych, produkcyjnych i ekspedycyjnych nie nalezy projektowat
studzienek rewizyjnych oraz rewizji na przewodach kanalizacyjnych.

o Wszystkie Scieki z maszyn i urzadzeh powinny byé odprowadzone do kanalizagji z
zachowaniem przerwy powietrznej (wg PN-EN 1717:2003).

o Srednica zbiorczych przewoddw kanalizacyjnych odprowadzajacych Scieki z pomieszczefl
produkcyjnych kuchni i zmywalni powinna wynosic min. 100 mm.

e Nalezy skoordynowal lokalizacje wpustow podtogowych wedtug projektu architektury z
uwzglednieniem spadkdw posadzki do wpustow.

e Na koficu opracowania znajduje sig wykaz urzadzeh wymagajacych zasilania wod3 i
skanalizowania wraz z podaniem $rednicy i wysokoSci przytaczy (tabela 4.0

3.2. Wytyczne instalacji elektrycznej.

e W projektowanym obiekcie energig elektryczng nalezy przewidziet dla celow oSwietleniowych
i technologicznych.

e O&wieflenie nad stanowiskami pracy powinno byé rozmieszczone réwnomiernie, nie powodujac
zacienienia.

e Stosowane oéwietlenie powinno mie widmo zblizone do naturalnego.

e Na zapleczu produkcyjnym nalezy stosowat oprawy z kloszami zabezpieczajacymi przed
rozpryskiem szkta w przypadku peknigcia zarowki.



Sposob zainstalowania urzadzef oraz zabezpieczenia przed porazeniem pradem - zgodnie z
DTR urzadzen.

Na zapleczu produkcyjnym stosowat osprzet elektryczny minimum IP&44.

Przyjat oSwietlenie ogdlne w pomieszczeniach produkcyjnych i pomocniczych technologicznych
na poziomie 500lx, w pozostatych 200lx.

Moc zainstalowana wynosi Pi=33,6kW.

Szczegotowe zapotrzebowanie dla poszczegolnych urzadzen podano w tabeli 4.0. na kofcu
opracowania.

Wykaz obejmuje zapotrzebowanie energii wytacznie dla wyposazenia fechnologicznego. Nalezy
przyjat wspotczynnik jednoczesnosci k=0,7 i zapewnit 20% rezerwy.

3.3. Wytyczne instalacji wentylagji.

W obiekcie nalezy projektowat instalacje wentylacji mechanicznej nawiewno - wywiewnej.
Szacunkowe iloSci wymian podano w tabeli &.1.

Wentylacja mechaniczna powinna dziatat w sposob ciggty o zmniejszone] wydajnoSci poza
godzinami pracy (0,5 wymiany/h} z zataczaniem petnej wydajnosci na 1h przed rozpoczeciem
pracy i wytaczaniem 1h po zakofczeniu.

W strefie przebywania ludzi predkoSt przeptywajacego powietrza nie powinna by wieksza
niz 0,25 m/s.

Przy organizacji wentylacji mechanicznej nalezy zachowat odpowiedni uktad ciénien tak, aby
powiefrze nie przenikato z pomieszczef o nizszych wymaganiach sanitarnych do pomieszczen
o wyzszych wymaganiach.

Niedopuszczalne jest przecigganie powietrza ze strefy ogolnodostepnej do zaplecza
kuchennego.

Przewody wentylacyjne nalezy wykonat z materiatow posiadajacych atesty i aprobaty.
Instalacje izolowac i ttumit ftak, by nie zostat przekroczony poziom hatasu 50dB[A]
Oprocz wentylacji ogolnej nalezy uwzglednic okapy zaprojektowane nad urzadzeniami
termicznymi.

Okapy powinny byt wykonane z materiatu niepalnego, odpornego na dziatanie ftuszczu i
wilgoci. Dolna krawedz okapu powinna znajdowal sie na wysokosci 2,0m nad podtoga. Okap
powinien by¢ wyposazony w tatwe do wyjecia i umycia tapacze ttuszczu (filtry).

Okapy w kuchni powinny mie¢ wydzielony kanat wyciggowy.

Kanaty wentylacji okapowej czyScic co najmniej 2x w roku. Nalezy zapewnit rewizje do
czyszczenia.

Ostateczng iloSC wymian powietrza w pomieszczeniach nalezy obliczyé na podstawie zyskow
ciepta i wilgoci od urzadzen, ludzi oraz nastonecznienia,

Dane dotyczace jednostkowych zyskow ciepta znajdujg sie w tabeli 4.0. na koncu opracowania.
Nalezy przyjac wspotczynnik jednoczesnosci k=0,7.

Na terenie zaplecza gastronomicznego nie stosowat grzejnikdw z rur zebrowych. Nalezy
zastosowat grzejniki ptytowe w specjalnym gtadkim wykonaniu.

3.4. Wytyczne architektoniczno-budowlane.

éciany i sufity powinny byt wykonane z materiatu gtadkiego, nienasigkliwego i niepalnego.
We wszystkich pomieszczeniach produkcyjnych $ciany nalezy wykonczyt powierzchnig tatwo
zmywalng, frwata i odporng na dziatanie wilgoci i Srodkow dezynfekujacych do petnej
wysokosci,

Instalacje prowadzone pod sufitem w pomieszczeniach produkcyjnych nalezy zabezpieczyt
przed strzgsaniem z nich kurzu i zanieczyszczef (np. sufif podwieszony, obudowy lokalne
itp.).



Narozniki $cian nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.

W miejscach zawieszania potek i szafek na Scianach z G-K nalezy wykonat wzmocnienia
konstrukcji umozliwiajace skuteczne obsadzenie hakéw.

Wystepy w S§cianach powinny mie¢ konstrukcje minimalizujacq osadzanie sie brudu i
kondensacje pary.

Podtoga na zapleczu powinna byt gtadka, nienasigkliwa, nieScieralna, nie pylaca, nie §liska
(min R09) i tatwa do utrzymania w czystoSci, za§ w pomieszczeniach socjalnych zalecana
jest rowniez ciepta w dofyku (np. mata izolujaca, wyktadzina zmywalna zamiast ptytek
ceramicznych).

Drzwi do pomieszczeh zaplecza co najmniej tatwo zmywalne, odporne da wilgoé i Srodki
myjaco-dezynfekcyjne. W drzwiach metalowe obicie lub wktadka do wysokosci 30cm od
posadzki.

W pomieszczeniach komunikacyjnych ze wzgledu na mozliwy ruch wozkoéw wykonac listwy
odbojowe o szerokosci 15cm na Scianach na wys okoto 15cm i okoto 85cm.

Przy drzwiach zastosowat odboje w celu ochrony $cian.

W pomieszczeniach wykonat wzmocnienia na naroznikach zewnetrznych.

Informacje dotyczace wykofczenia powierzchni i minimalnych wysokosci podano w tabeli &.1.
na koficu opracowania.

Okna wyposazyt w siatki zabezpieczajace przeciw owadom.

35. Wytyczne przeciwpozarowe.

Zaplecze wyposazyc w insfrukcje postepowania na wypadek wystapienia pozaru, gasnice ABC
o pojemnoéci 2kg Srodka gasniczego na kazde 100m? powierzchni na zapleczu oraz w ga$nice
AF o pojemnosci 2kg Srodka gasniczego w przygotowalni w rejonie bloku obrobki termiczne;.
Elementy wyposazenia muszg spetnia warunki przepisow w zakresie zapalnosci,
rozprzestrzeniania ognia i odpornosci ogniowej.

Zagospodarowanie technologiczne oraz instalacje technologiczne nie mogg kolidowal z
systemami ochrony przeciwpozarowej budynku i lokalu.

Strop podwieszany ostaniajacy kanaty wentylacyjne wykonat z materiatow niepalnych lub
niezapalnych, niekapiacych i nieodpadajacych pod wptywem ognia.

State elementy wystroju wnetrz wykonat z materiatow co najmniej trudno zapalnych, nie
rozprzesfrzeniajacych ognia.

3.6. Wytyczne BHP.

Stanowiska pracy wyposazyt w instrukcje BHP.

Uzytkownik zobowigzany jest opracowat dla poszczegélnych stanowisk karty oceny ryzyka
zawodowego.

Lokal powinien byt wyposazony w apteczke pierwszej pomocy medycznej,

Maszyny i urzadzenia technologiczne zainstalowane w obiekcie winny posiadat deklaracje
zgodnosci producenta oraz znak CE zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Opracowat:

Mgr. Inz. Bartosz Cerynger

Technolog Vﬁtf’



4.0. Wykaz urzadzen technologicznych.

INSTALACJA ELEKTRYCZNA INSTALACJA WOD-KAN JEDNOSTKOWE ZYSKI CIEPLA
Nnos ilani Minimal [ 7= - . Ciepto Ciepto
, 2>l Moc [kW] Zasilanie , a | Wys. Przytaczy .| ciepto >P Para pic
L.p. Nazwa Producent /typ | Wymiar [mm] rec_’+ Jedn] Catk.| VI 1 G/W [ [om] Uwagi [W.Z[W.C Odnp;;vw [T,efhn-f)l' Las.llam Odplyw Uwagi jawne [W] ut?\j/(\)/?e wodna [g/h] ca’fl?\(;vv;nte
A1 |Umywalka ceramiczna PLYTKA Ceramika wg rys. 1 %" | %" [DN50| S |55¢cm |50cm
A2 |Regat magazynowy Asber 1390x400x175| 1
0
BO [Umywalka nierdzewna Edenox HBP-44 D | 400x400x160 | 1 %" | %" [DN50| S |55cm |50cm
1
B0 |Regat azurowy Stalgast 680062 [610x460x1800| 1
2
BO |Zlew bez potki Edenox 800x700x850 | 1 %" | %" [DN50| T |35¢cm |30cm
3
BO [Stot z potkg i modutem szuflad Edenox 1600x700x850( 1
4
BO |Stoét z potkg Edenox 1300x700x850| 1
5
BO |Trzon kuchenny 4-ptytowy z piekarnikiem Stalgast 800x700x850 | 1 | 17.4| 17.4]400V | G 3f |60cm 4530 1952 2872 6482
6 32A
BO |Okap wyciggowy Asber 1200x900x450| 1 0.1] 0.1 230V |G 16A]| 260c
7 m
BO |Stét z potkg Edenox 600x700x850 | 1
8
BO |Wozek bemarowy 3x1/1GN Edenox CBM-311 |1219x667x850| 1 211 2.1]230V |G 16A[60cm 263 420 407 683
9
B1 |Szafa chtodnicza 700l Asber GCPZ-701 [653x842x2040( 1 | 0.18[ 0.2 230V |G 16A]| 210c 126 - - 126
0 m
C1 |Umywalka nierdzewna Edenox HBP-44 D | 400x400x160 | 2 %" | %" [DN50| S |55cm |50cm
C2 |Wozek kelnerski Asber CE-853 | 900x600x975 | 4
C3 |Zlew z p&tkg Edenox 1700x600x850( 1 %" | %" [DN50| T |35cm |30cm
E1 |Zlew z miejscem na zmywarke Edenox 1500x700x900| 2 %" | %" [DNSO| T |35cm |30cm
E2 |Pdtka wiszaca Edenox 1500x300x250| 2
E3 |Zmywarka komorowa Meiko M-iClean | 600x600x700 | 2 6.9] 13.8( 400V | G 3f |60cm " DN50| T [50cm |50cm 1400 700 1050 2100
UM 16A
E4 |Szafa przelotowa Edenox 800x600x2000| 2
F1 [Szafka socjalna dwudzielna SUM420 800x490x1800| 1
F2 |Szafa gospodarcza ze zlewem Asber 500x500x2000( 1 %" | %" [DN50| S |25cm |[20cm
F3 [Umywalka ceramiczna Ceramika wg rys. 1 %" | %" [DN50| S |55cm |50cm
F4 |Miska ustepowa Ceramika wg rys. 1 %" DN10| S [50cm|10cm
0
G1 |Regat magazynowy Asber 2226x500x175] 1
0
G2 [Regat magazynowy NAROZNY Asber 1050x500x175( 1
0
Pi= 33.6 kW
k= 0.7
Ps= 23.51 kW
Wykaz 8




4.1 Zestawienie pomieszczen, wytyczne architektoniczne i wentylacyne.

Pomieszczenia

OGOLNE WYTYCZNE ARCHITEKTONICZNO-BUDOWLANE WYTYCZNE WENTYLACYJNE
L.p| Nazwa pomieszczenia Powierzchnia | Minimalna Podloga Sciany ltlaFeienie max. I’Ios’é Poby‘t Uwagi W';E(;n . Temp._ w pom. [°C] Uwagi
[m?] wys. [cm] Swiatta [IX] 0so6b ludzi [/l Zima (mm] Lato (max)
PARTER
A |DOSTAWY 3.5 250 Posadzka zmywalna R9 Oktadzina zmywalna 300 10s. <2h 3-5 +16 NVYNIKOWO
B |PRZYGOTOWALNIA 11.2 300 Posadzka zmywalna R9 Oktadzina zmywalna 500 20s. >4h 5-7 +20 [VYNIKOWO
C1|WYDAWALNIA O 54 250 Posadzka zmywalna R9 Oktadzina zmywalna 300 20s. <2h 5-7 +20 VYNIKOW4 NADCISNIENIE
D1|KORYTARZ 0 8.1 250 Posadzka zmywalna R9 Farba zmywalna 300 10s. <2h Plytki ceramiczne w aneksie mycia wozk4 2 +16 [VYNIKOWO
E1 |ZMYWALNIA O 3.7 300 Posadzka zmywalna R9 Oktadzina zmywalna 500 10s. 2-4h 5-7 +20 VYNIKOW4 PODCISNIENIE
F1 |SZATNIA CATERING 3.7 250 Posadzka zmywalna R9 Farba zmywalna 300 20s. <2h 4 +20 [VYNIKOWO
F2 [WC PERS. CATERING 2.2 250 Posadzka zmywalna R9 Oktadzina zmywalna 300 10s. <2h min 50m3/ff +20 [VYNIKOW({ OSOBNY WYCIAG ZWC
I
PIETRO +1
C2 |WYDAWALNIA +1 5.7 250 Posadzka zmywalna R9 Oktadzina zmywalna 300 20s. <2h 5-7 +20 VYNIKOW(] NADCISNIENIE
D2 [KORYTARZ +1 8.1 250 Posadzka zmywalna R9 Farba zmywalna 300 10s. <2h Ptytki ceramiczne w aneksie mycia wozks: 2 +16 [VYNIKOWO
E2 |ZMYWALNIA +1 3.7 300 Posadzka zmywalna R9 Oktadzina zmywalna 500 1os. 2-4h 5-7 +20 VYNIKOW(] PODCISNIENIE
G [MAG. ZASOBOW 3.7 250 Posadzka zmywalna R9 Farba zmywalna 200 10s. <2h 1 +16 NVYNIKOWO
I
Suma= 59 m?




dostawa

1400

LEGENDA:

| PODEJSCIE DO BATERI SZTORCOWE)
zawory /2" na h=35cm, odptyw ON50 na h=30cm

L

| PODEJSCIE DO BATERI NESCIENNE)
zasilanie 1/2" na h=110cm, odptyw DN 50 na h=30cm

&

WPUST PODLOGOWY
odptyw DN50, zachowa( spadki 0.5%

ODWODNIENIE LINIOWE
odotyw DN100, zachowal spadki 0,5%

R
oSS
Rotetotetotete

NAPELNIACZ GASTRONOMICZNY
zasflanie w.z. 1/2"

UMYWALKA
@ zawory /2" na h=55cm, odptyw DN40 na h=50cm
4| MISKA USTEPOWA
@ + 2awor 172" na h=50cm, odptyw ON110

ZAWGR OOCWAJACY 3/4" na h=S0em
N TP g 2SILANA URZADZEN TECHNOLOGICZNYCH

ZAWOR ODCNAJACY ZF ZtACZKA DO WEZA
N 00 CELOW POZADKOWYCH na h=50cm

O0PE YW W SCANE DNSO NA h=50cm
© 00 00Pt YWY 0D URZADZEN TECHNOLOGICZNYCH

ZASILANE GAZEM ZAWOR 3/4" na h=30cm
& 00 ZASILANA URZADZEN TECHNOLOGICZNYCH

FA0 GNAZOD 230V 164 na h=lcn
26)#0)  GVAZOD 400V 164 na h=1hdcn
224400 GNAZDO 400V 324 na h=1hicn

2] GNAZDO 400V 164 na h=thden

: WYPUST 230V Z WYt ACZNIKIEM

‘\{”K WYPUST 400V Z WYtACZNIKIEM

30 GNAZDO INTERNETOWE RJ-45 na h=60cm

UWAGA!

CERYNGER.EU

Projektowanie fechnologiczne

ul. Okrzei 21m. 5 03-715 Warszawa, tel +48 501090096

"IAPLECZE ZYWIENIOWE DLA PRZEDSZKOLA

Adres:

Mycielin, 62-831 Korzeniew, pow. Kaliski

Zlecajgcy:

WDl Kalisz

S| SI= olo S S|
— |
(M (M I (M
i i ' T
850 3 180 0 @S |
Bo4 |
pom. do -
' A 9 ad:
T zagospodarowania | g e
-
00T S
, S olo § |50
szatnia - QS 06 S |2
— I 802>< 12 @)
= %/
podgrzewathia
A | DOSTAWY e
90 ] 35 o 90 positkow
200 200 S =
Lo fermosy = S
= —9 A - e 8% &
o fe— T o s
& _— —~_ § & = §
Sl ZE
\ (N \ T S
I . 90 -
| | /7 gl& g
} [ “ [ } ‘ ‘7[277‘ ‘ 200 // -§ B0 }g‘ t
) C———ar———3 (S
& ukfadanie na wgzki o L=
90 t1 | wroawand dmelng\ A F2|_WC PERS. CATERWG
200 w5 o Y ARVER ) 22 g,
3 ; 180 g e e @ W catering
o @ \\X/f/é Z
’I_‘ X PN
= e g 8J
NS K winda L:ttk‘;%ep b
towarowa 5l =
A e | N
[ o L ) |~
= = 1| zvwamm g ‘ S| s
B R = || B
=1 mynay| [ T
| — ‘ B , ‘
)
. = 180 5wk ol s
IS i) e
NP
ﬂ D1 KORYTARZ 0 k ytarz
200 20 81 catering
SN =
— |

Wazwa rysunku:

Rzut wydawalni - parter

Projekfowat: Podpis: Data:
mgr inz. Barfosz Cerynger 2023-01-27r.
Branza: Kondygnagja: Skala: N, Rys.
TECHNOLOGH | PARTER 150 01
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LEGENDA:

- z PODEJSCIE 00 BATERY SZTORCOWES
zawory /2" na h=35cm, odptyw ON50 na h=30cm

-I; PODEJSCIE 00 BATERN NESCIENNE)
zasilanie 1/2" na h=110cm, odptyw ON 50 na h=30cm

WPUST PODLOGOWY
odptyw DN50, zachowa spadki 0.5%

= ODWODNIENIE LINOWE
= odptyw DN10G, zachowa( spadki 0.5%

NAPELNIACZ GASTRONOMICZNY
zasilanie w.z. 172"

UMYWALKA
zawory /2" na h=55cm, odptyw DN40 na h=50cm

MISKA USTEPOWA
2awdr 1/2" na h=50cm, odptyw ONITO

&J

ZAWOR ODCNAJACY 3/ na h=50cm

NS g siani URZADZEN TECHNOLOGICZNYCH

ZAWGR ODCINAJACY ZE ZEACZRA 00 WEZA
00 CELOW POZADKOWYCH na h=50cm

\/'\'—é—

00P1 YW W SCIANE DN50 VA h=50cm
@) 00 00Pt YWY 0D URZADZEN TECHNOLOGICZNYCH

ZASILANE GAZEM ZAWOR 3/4" na h=30cm
& 00 ZASILANA URZADZEN TECHNOLOGICZNYCH

Y
1D

GNIAZDO 230V 16A na h=11cm

GMAZDO 400V 16A na h=140cm

GNIAZDO 400V 324 na h=140cm

GMAZDO 400V 16A na h=140cm

WYPUST 230V 7 WYtACZNIKIEM

WYPUST 400V Z WYtACZNIKIEM
GMIAZDO INTERNETOWE RJ-45 na h=60cm

UWAGA!

CERYNGER.EU

Projektowanie technologiczne
ul. Okrzei 21 m. 5 03-715 Warszawa, tel +48 501090096

“IAPLECZE ZYWIENIOWE DLA PRZEDSZKOLA

Adres:
Mycielin, 62-831 Korzeniew, pow. Kaliski

Zlecajgcy:
WDl Kalisz

Wazwa rysunku:

Rzut wydawalni - piefro

Projekfowat:
mgr inZ. Bartosz Lerynger

Podpis: Jata:
2023-01-27r.

Branza: Kondygnacja: Skala: NF. Rys.
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TECHNOLOGIA PIETRO +1
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