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1. Dane ogdlne

1.1 Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt technologii gastronomiczne] dla
kawiarni.

Lokdlizacja: Biblioteka Narodowa, Warszawa, Plac Krasinskich 3/5.

1.2 Podstawa merytoryczna
Podstawqg merytoryczng opracowania sq:

e wytyczne inwestora

e obowigzujgce przepisy San.-Epid., BHP, P. Ppoz.

e podktady architektoniczno — budowlane

e Rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 w sprawie
warunkdw technicznych, jakim powinny odpowiadac¢ budynki i ich
usytuowanie (Dz.U. Nr 75, poz. 690)

e Obwieszczenie Ministra Gospodarki, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia
28.08.2003 w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu rozporzgdzenia
Ministra Pracy i Polityki Socjalnej w sprawie ogdlnych przepisow

bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz.U. Nr 169, poz. 1650)

1.3Zakres opracowania

Lakresem opracowania jest:
e okreslenie uktadu funkcjonalnego pomieszczen
e rozmieszczenie urzqdzen technologicznych
e opracowanie specyfikacji do projektu
e Opracowanie opisu do projektu

e Opracowanie wytycznych dla branz projektowych
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2. Charakterystyka gastronomii
Laplecza gastronomiczne kawiarni zlokalizowane jest w Bibliotece Narodowej
w  Warszawie Plac Krasinskich 3/5 na poziomie parteru. W kawiarni
sprzedawane bedqg: kawa, herbata, napoje, wyroby cukiernicze, kanapki,
sataki itp.

Godziny otwarcia:

Kawiarnia bedzie czynna w godzinach otwarcia Biblioteki Narodowe;.

Ogdlina liczba zywionych:

Ogodlna liczba klientdow ok. 200 / dobe. Kawiarnia posiada ogdlnodostepne
sale konsumentow. Bezposrednio przy salach konsumentéw znajduje sie w.c.
dla konsumentow.

Asortyment dan:

a) napoje (hapoje chtodzgce, gorgce, soki, kawa, herbata)

b) desery (przywozone ,z zewnqgtrz" w postaci zapakowane], gotowe] do
sprzedazy)

c) kanapki, satatki itp. (przywozone ,z zewngtrz” w postaci zapakowanej,
gotowej do sprzedazy)

Zatrudnienie i czas pracy:

Praca w systemie zmianowym wg tamanego harmonogramu pracy.

Maksymalna ilos¢ zatrudnionych to 4 osoby.

3. Opis proceséw technologicznych
3.1 Dostawa, magazynowanie
Dostawa komponentdéw odbywa sie przed otwarciem kawiarni. Zaplecze
gastronomiczne posiada stanowisko  magazynowe szaf  chtodniczo
mrozniczych i regatdw, chtodziarki podblatowe, witryny chtodniczej oraz
szafki w zabudowie wnetrz na produkty sypkie. Wszystkie desery, kanapki,
satatki dostarczane bedq juz w postaci gotowe] do spozycia. Produkty
wymagajgce chtodnicze] temperatury przechowywania magazynowane

bedg w witrynie chtodniczej, chtodziarkach podblatowych i zamrazarce.
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3.2Sprzedaz
Kawiarnia serwowac bedzie napoje typu kawa, herbata, napoje chtodzone,
kanapki, satatki itp. Wszystkie produkty przywozone bedq w postaci gotowej
do sprzedazy. Bar wyposazony jest w witryne chtodniczg, umywalke, zlew
pomochiczy, ekspresy do parzenia kawy, mtynek do mielenia kawy,

urzgdzenia chtodniczo mroznicze, wyciskarke do cytruséw, kostkarke, blender.

3.3IZmywalnia naczyn stolowych
Laplecze gastronomiczne posiada nastepujgce pomieszczenia zmywalnicze:
a) zmywalnia naczyn stotowych, ktéra wyposazona jest w stét ze zlewem,
zmywarke do mycia naczyn. Czyste naczynia przechowywane sg

w szafie przelotowej, ktéra oddziela jednoczesnie strefe czystq od brudne;.

3.4 Odpadki, utrzymanie czystosci
Wszystkie odpadki przenoszone sgq w zamknietych pojemnikach do
pomieszczenia na odpadki, zlokalizowanego w poblizu zaplecza
gastronomicznego. Kawiarnia posiada stanowisko na sprzet porzgdkowy,

wyposazone w zlew i szafe na srodki czystosci.

3.5Pomieszczenia socjalne
Dla pracownikow kawiarni przewidziano pomieszczenie socjalne, W.C. oraz

stanowisko szafek odziezowych.

3.6Wymogi dla pomieszczen zaplecza kuchennego w aspekcie

technologicznym

Nazwa Wytyczne dla | Temperatura

. . e . . Wytyczne budowlane
pomieszczenia wentylaciji pomieszczenia

Sciany pokryte

Komunikacja, 1-4 wym./h 18-20°C powierzchnig tatwo

przedmagazyn zmywalng do min 1,6m
Sciany pokryte
W.C. 1-4 wym./h 18-22°C powierzchniqg tatwo
zmywalng do min 2m
Pomieszczenie socjalne 1-4 wym./h 18-22°C Wg wymagan dla
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pomieszczeh socjalnych

Sciany pokryte
Zaplecze kawiarni 1-4 wym./h 18-20°C powierzchniqg tatwo
zmywalng do min 2m

Sciany pokryte
powierzchniqg tatwo

Coffee bar 5-10 wym./h 18-20°C .
zmywalng wg projekiu
whetrz

Zmywalnia naczyn min. 510 oi/cis;z:/hpn?krgfwo

Y Y wym./h 18-20°C P N .

stotowych . . zmywalng do petnej

wg obliczen .
wysokosci
3.7 Program powierzchniowy
Powierzchnia
Nazwa pomieszczenia pomieszczenia

(m?)
Przedmagazyn 7.54
W.C. pracownikéw 2,71
Pomieszczenie socjalne 3,52
Zaplecze kawiarni 12,12
Coffee bar 11,74
Zmywalnia naczyn stotowych 3,14
Komunikacja 2,01
Razem 42,78

4. Wytyczne instalacyjne dla branz projektowych

4.1 Wytyczne architektoniczno - budowlane

Sciany i sufity

Wymagana wysokos¢ dla coffee baru, zmywalni naczyn stotowych wynosi
3,30m; dla pomieszczeh magazynowych, sanitarnych, gospodarczych,
komunikacji minimum 2,5m. W przypadku, gdy brakuje wtasciwej
wysokosci, nalezy wystgpi¢ o odpowiednie odstepstwo zgodne
z obowigzujgcymi przepisami.

Sciany zmywalni naczyh stotowych powinny byé  wykohczone
w technologii tatwo zmywalnej do petnej wysokosci.

Sciany i sufity powinny by¢ zbudowane z materiatu  gtadkiego,
niepylgcego, niepalnego, nienasigkliwego.

Elementy podwieszane muszg by¢ wykonane z takiego materiatu, aby

zapobiegat gromadzeniu sie zanieczyszczen.
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e Korytarze powinny byC pokryte powierzchnig tatwo zmywalng do
wysokosci minimum 1,6 m.

e Narozniki scian przy traktach komunikacyjnych nalezy zabezpieczy¢ przed
uszkodzeniami mechanicznymi odbojnikami.

e Piony kanalizacyjne w pomieszczeniach gastronomii nalezy obudowac.

e Wszystkie instalacje powinny by¢ zabudowane.

Podtogi

e Podtoga w sali konsumentow powinna by¢ ciepta, niescieralna tatwa do
utrzymania w czystosci, a w pomieszczeniach produkcyjnych,
magazynowych, sanitarnych i komunikacji — szczelha, nienasigkliwa,
trwata, tatwo zmywalna i nie powodujgca poslizgow.

e Niedopuszczalna jest réznica poziomow (progi, stopnie ifp.) w ciggach
komunikacyjnych oraz miedzy pomieszczeniami.

Drzwi

e Minimalna szerokosc drzwi do pomieszczen produkcyjnych
i magazynowych powinna wynosi¢ 90 cm

Okna

e Okna powinny byc tatwo dostepne i ofwierane do wnetrza
pomieszczenia, wykonane z materiatow odpornych na wilgoc.

Oswietlenie

e Oswietlenie naturalne nalezy zapewnic w sali konsumentow oraz
w pomieszczeniach produkcyjnych, w ktérych praca przebiega przez catqg
zmiane. W przypadku, gdy brakuje naturalnego doswietlenia nalezy
wystgpi¢ o odpowiednie odstepstwo zgodne z obowigzujgcymi
przepisami.

e Oswietlenie naturalne posrednie lub sztuczne dopuszcza sie w takich
pomieszczeniach produkcyjnych, w ktérych praca jest krotkotrwata lub

okresowa (nie przekraczajgca 4 godzin).

4.2 Wytyczne instalaciji elekirycznej
Projekt techniczny podaje zapotrzebowanie energii elektrycznej dla potrzeb

zainstalowanych urzgdzen technologicznych.
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tgczne zapotrzebowanie na moc elekiryczng do
) 18,58 kW
proponowanych urzqgdzen
Rezerwa 3% 0,56 kW
Razem 19,14 kW

Wspotczynnik jednoczesnosci poboru mocy 0,7.

4.3Wytyczne instalacji wodno - kanalizacyjnej
e Zapotrzebowanie wody technologicznej:
Przyjeto: 2 litréw / osobe
Liczba zywionych: 200 oséb
x =200 zywionych x 2| / osobe = 4001/ dobe

e Zapotrzebowanie wody na cele porzgdkowe:
Powierzchnia wymagajgca mycia: 40 m2
llo§¢ zmywan na dobe: 2

Luzycie wody: 2| / mZ2

x=40m2x21/m2x2= 1601/ dobe

e Razem zapotrzebowanie wody wyniesie:
Woda technologiczna: 400 | / dobe

Woda porzgdkowa: 160 | / dobe
RAZEM: 5601 / dobe

« Scieki:
Scieki technologiczne stanowig 95% zuzytej wody
Scieki porzgdkowe stanowig 100% zuzytej wody
4001x0,95=3801
1601x1,0=_1601
RAZEM: 540 | / dobe
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UWAGA

Zapotrzebowanie wody na cele sanitarne personelu i konsumentow okresli
projekt branzowy. Nalezy przewidzie¢ ,,piony” kanalizacyjne min. & 100 mm
(piony powinny by¢ obudowane) oraz odftuszczownik. Rewizja poza

pomieszczeniami produkcyjnymi.

4.4 Wytyczne wentylacyjne
o Dla pomieszczen wymagajgcych wentylacji mechanicznej nalezy
uwzgledni¢ zyski ciepta od zainstalowanych urzgdzen, przebywajgcych
ludzi, nastonecznienia i oswietlenia.
e Nalezy przewidzieC osobne zespoty wentylacyjne dla pomieszczen
zaplecza gastronomicznego i osobne dla sal konsumenckich.
e W tabeli Wymogi dla pomieszczen zaplecza kuchennego w aspekcie

technologicznym podano orientacyjne ilosci wymian powietrza na godzine.

5. Specyfikacja do projektu technologii

Tabela: ,,\Wykaz wyposazenia technologicznego”.

é. Zestawienie rysunkow:

6.1 | Rzut parteru 01, 02, 03
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